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13emes Rencontres gourmandes de Vaudieu,
du jamais-vu : pas de classement entre les 3

jeunes femmes candidates, toutes gagnantes
!

Apres l'apéritif avec un blanc de blanc IGP (Identité géographique protégée) du Var « Solaine » de la
Maison Pénet, ’entrée a été concoctée par Zoubida Mekhbi, « une inspiration d’Algérie » comme 1'a
déclaré la jeune cheffe aux jurés. Une lotte aux épinards, radis taillés a la mandoline, coriandre et
agrumes accompagnés d'un blanc du Clos du Belvédere - Chateauneuf-du-Pape 2016.
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Pour le plat : souris d’agneau braisée avec du céleri-rave confit au miel, a la cannelle, au romarin et au
paprika en risotto, servie avec un écrasé de pomme de terre nouvelle et comme accord mets-vin, la
Réserve 2019 du Domaine des Bosquets, un Gigondas (Grenache - Syrah - Mourvedre - Cinsault). Le tout
préparé par Aude-Frédérique Toaly, cheffe et traiteur chez « Meet my Mama » a Marseille.

Enfin le dessert, « Médaillon de gelée de kiwi aux 2 chocolats - blanc ivoire et beurre de cacao - et son
croustillant de kasha (pop-corn-sarrasin) caramélisé, une tuile dentelle avec citron vert et estragon a été
pensé par une cheffe originaire de Sibérie, Rada Lannoy-Seingues coachée par l’ancien chef du Carré du
Palais, Christophe Chiavola qui officie désormais au Prieuré de Villeneuve-lés-Avignon. Il était servi avec
un Riesling « Vendanges tardives » 2019 d’Alexander Gysler, une pépite du vignoble de Rheinessen.

Chacun des jurés qui a pris la parole a insisté sur le voyage sensoriel que ces 3 femmes avaient proposé a
travers leur cuisine, leur culture, leur talent, leur savoir-faire. A I'unanimité, et c’est une 1ére, il n'y a pas
de tiercé entre les 3 candidates, chacune a été élue lauréate par le jury composé de Stéphane Hénon et
Serge Dupire (comédiens de « Plus belle la vie »), de ’ancien international de foot Manuel Amoros et du
chef de I'Imperator a Nimes, Nicolas Fontaine.

« Les Rencontres gourmandes de Vaudieu » initiées par la Famille Bréchet du Domaine de Vaudieu a
Chateauneuf-du-Pape et Dimitri Kuchenbrod visent a mettre en valeur de jeunes chefs de la région qui
préparent une recette a partir d’'un panier de produits de saison fourni le matin méme du concours.
Prochaine manche, le 15 mai.
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