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Après le succès de sa première cuvée de
whisky, le Château du Barroux prépare déjà
l’arrivée de la nouvelle

En 2021, Fanny et Jean-Baptiste Vayson de Pradenne ont repris le Château du Barroux, qui est
dans la famille Vayson de Pradenne depuis près d’un siècle. Cette année, leur whisky à base de
petit épeautre, distillé sur place, sort de terre avec déjà une deuxième cuvée qui sera disponible
à la vente dès le jeudi 27 novembre.

Le Château du Barroux, au-delà d’être Monument historique imposant et surplombant le village du même
nom, est une distillerie de whisky à base de petit épeautre. Alors que sa première cuvée, qui a vu le jour
en octobre dernier, a rapporté un franc succès auprès des amateurs de ce spiritueux qui se sont précipité
pour mettre la main dessus, la deuxième cuvée, surnommée « Symphonie des terroirs » lui succède

https://www.linkedin.com/in/fanny-vayson-de-pradenne-92745a2b/
https://www.linkedin.com/in/jean-baptiste-vayson-de-pradenne-377819189/
https://www.chateaudubarroux.fr
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d’ores et déjà et sera en vente au Château à partir du jeudi 27 novembre.

Cette cuvée de whisky 100% petit épeautre (contre 65% pour la première cuvée) représente « une
combinaison harmonieuse de puissance et douceur », révèle le distillateur. Distillé dans un alambic
Orthès datant des années 1930, ce whisky une robe lumineuse et ambrée avec des reflets cuivrés. Au nez,
une large palette aromatique s’annonce à celui qui la déguste, avec des notes de céréales, cire d’abeille
et noisettes/  amandes légèrement grillées,  boisées et enrobées de subtiles touches de litchi,  tilleul,
pamplemousse,  zestes  de  mandarine  et  une  pointe  de  confiture  de  lait.  En  bouche,  souplesse  et
onctuosité seront au rendez-vous.

Pour en apprendre plus sur comment les whiskies du Château du Barroux sont élaborés, il est possible de
visiter la distillerie (réservation obligatoire) ou bien de participer à des ateliers autour du breuvage ou
autour des céréales comme le petit épeautre, ou bien au concert-dégustation Le Temps d’un Whisky, dont
plusieurs représentations sont proposées au cours de l’année.

Dégustation originale ‘Le Temps d’un Whisky’ au Château du Barroux : on a testé pour vous
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