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Le chef bédoinais Lionel Ravel est a nouveau
finaliste de la Coupe de France du burger

Lionel Ravel, chef et propriétaire du restaurant ‘The home’ situé a Bédoin, va concourir a la
finale de la coupe de France du burger organisée par Socopa, qui aura lieu le mercredi 12 avril

au salon Sandwich & Snack Show a Paris. Il avait déja atteint la finale lors de la 5°¢ édition du
concours en 2020.

Le 12 avril, Lionel Ravel devra se démarquer aupres de quatre autres finalistes régionaux pour
représenter la région Sud-Est a la grande finale nationale qui opposera les cinq meilleurs burgers du
pays. Le theme de cette 8¢ édition de la Coupe de France du burger est ‘Rock’n Burger’. L’objectif est de
renouer avec deux icones des années 50 : le burger et le rock n’roll, symboles du plaisir, du désir, de la
créativité et de la liberté. Chaque participant devra réaliser sa recette unique de burger en 25 minutes
devant un jury de 20 experts présidé cette année par le Chef Arnaud Baptiste.
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Le ‘Kiss'n Cheese’, c’est le nom qu’a attribué le chef bédoinais a sa création. « Le rock pour moi c’est le
groupe KISS, explique-t-il. J’ai repris 1'idée visuelle de leurs tatouages et piercings avec les graines de
courge déposées sur le potato bun a I'ail noir. Les ingrédients de base sont classiques mais revisités a la
sauce Rock’n Roll. La viande de beeuf marinée aux épices a pull pork apporte le coté fumé et caramélisé
d’une soirée barbecue. Le cheddar maturé a la ciboulette et le pané au panko viennent napper et
apporter une gourmandise fondante au steak. »

Le grand vainqueur du concours remportera 2500 €. Les quatre autres champions régionaux, eux, ne
partiront pas les mains vides puisqu’ils remporteront chacun 500 €, tout comme celui qui sera désigné
Coup de cceur du public. L’année derniére, c’est le chef vauclusien Christophe Boyer qui avait remporté
la compétition. Le Vaucluse remportera-t-il un second titre consécutif cette année ?
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