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Le Dîner des Chefs : une soirée d’exception
où la gastronomie se met au service de la vie

Le 21 novembre, le Palais des Papes se transformera en haut lieu de la gastronomie solidaire à
l’occasion de la 6ᵉ édition du  Dîner des Chefs,  organisé par  Sainte-Catherine – Institut du
Cancer Avignon-Provence.  Une soirée unique dévolue aux entreprises, qui mêle l’excellence
culinaire de 60 grands chefs, un cadre patrimonial époustouflant, des rencontres inspirantes,
et un engagement concret dans la lutte contre le cancer. Objectif ? Financer un projet médical
de pointe… et vivre une expérience inoubliable. Dépéchez-vous de réserver car il ne reste que 4
tables. Autre information d’importance : L’année prochaine l’Institut Sainte-Catherine fêtera
ses 80 ans.
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Imaginez : les salles majestueuses du Palais des Papes, une brigade de chefs menée par le légendaire
chef étoilé Christian Étienne, un cocktail gastronomique à couper le souffle, un dîner digne des plus
grandes tables, des enchères dignes d’un palace… et au cœur de tout cela : un engagement solidaire
puissant pour faire progresser la lutte contre le cancer.

Le dîner des chefs
C’est exactement ce que propose le Dîner des Chefs, de retour pour une 6ᵉ édition aussi gourmande
qu’ambitieuse. Un événement caritatif devenu incontournable en Vaucluse, et plus largement dans le
paysage de la gastronomie solidaire en France. Depuis sa création en 2019, plus de 560 000€ ont été
collectés, finançant des projets médicaux innovants et concrets.

Une soirée pour les entreprises… pas comme les autres
À l’heure où les  valeurs  RSE (Responsabilité  sociétale  des  entreprises)  deviennent  essentielles,  36
entreprises auront l’opportunité de réserver une table de 10 personnes dans un cadre prestigieux, en
devenant mécènes d’un projet médical de très haute technologie. Dix tables seront spécialement ouvertes
à de nouveaux mécènes, désireux d’associer leur image à l’événement gastronomique solidaire le plus
prestigieux de la région.

https://www.babelio.com/auteur/Christian-Etienne/259768
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


2 octobre 2025 | Le Dîner des Chefs : une soirée d’exception où la gastronomie se met au service de la vie

Ecrit par Mireille Hurlin le 30 septembre 2025

https://www.echodumardi.com/dossier/le-diner-des-chefs-une-soiree-dexception-ou-la-gastronomie-se-met-au-service-de-la-vie/   3/8

De grands chefs étoilés, des maitres cuisiniers de France, de grands professionnels de
santé, des mécènes lors de la conférence de presse à Sainte Catherine pour présenter le
Diner des chefs Copyright MMH

La table Sainte-Catherine
«  Chaque  année,  des  collaborateurs  de  Sainte-Catherine  sont  tirés  au  sort  pour  représenter
l’établissement lors du Dîner des Chefs, précise le docteur oncologue Daniel Serin, président du Conseil
d’administration de Sainte-Catherine. Soignants et non-soignants partagent cette soirée solidaire aux
côtés des convives en incarnant les valeurs humaines et l’engagement de toutes nos équipes au service
des patients. »

Pourquoi participer ?
Participer, c’est aussi : Afficher ses valeurs, Offrir à ses collaborateurs ou clients une soirée unique,
Rejoindre un réseau d’entrepreneurs solidaires, et bénéficier des avantages fiscaux liés au mécénat.
« D’ailleurs, cette 6e édition du Dîner des chefs est soutenue par 50 entreprises mécènes » a précisé le

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


2 octobre 2025 | Le Dîner des Chefs : une soirée d’exception où la gastronomie se met au service de la vie

Ecrit par Mireille Hurlin le 30 septembre 2025

https://www.echodumardi.com/dossier/le-diner-des-chefs-une-soiree-dexception-ou-la-gastronomie-se-met-au-service-de-la-vie/   4/8

docteur Daniel Serin. Devenir mécène de Sainte-Catherine, c’est associer nos forces et innover ensemble
dans la lutte contre le cancer sur notre territoire Avignon-Provence. »

Deux temps forts dans un lieu magique
Un cocktail  gourmand, pour éveiller les papilles et les connexions.  Dans la majestueuse salle de la
Grande Audience, le cocktail orchestré par une quarantaine de chefs — épaulés par Helen Traiteur —
propose des ateliers gastronomiques où les convives pourront échanger, goûter, s’émerveiller… Une
ambiance chaleureuse et décontractée, parfaite pour nouer des liens dans une atmosphère conviviale.

Le docteur  Daniel  Serin,  oncologue et  président  du Conseil  d’administration de  l’Institut
Sainte-Catherine Copyright MMH

Un dîner d’exception dans la salle du Grand Tinel
C’est ensuite dans la salle historique du Grand Tinel, sous les voûtes chargées d’histoire, que les convives
dégusteront un repas gastronomique en trois temps, signé par une équipe de chefs étoilés et passionnés.
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Une partition parfaite de saveurs, d’émotions et de savoir-faire culinaire.

Enchères de prestiqe et généreuse tombola
Moment-phare de la soirée, les enchères caritatives animées par Maître Patrick Armengau feront vibrer
les convives avec des lots d’exception : Œuvres d’art signées Stéphane Testa, Franck Tordjmann et
Jérémie Roussier, Navigation sur le mythique Maxi Trimaran Banque Populaire XI, Bijoux haute joaillerie
Doux, Cuvées rares et dédicacées ! dont une signée… Brad Pitt, Places VIP pour des événements sportifs.
Une tombola viendra clore la soirée avec de nombreux cadeaux : expériences, repas gastronomiques,
vins, bons cadeaux… De quoi repartir le cœur, et les bras, bien remplis.

Un projet 2025 d’envergure internationale
Cette année, les fonds collectés permettront de financer la nouvelle version de l’appareil de radiothérapie
Halcyon. Un appareil de radiothérapie ultra-précis, unique en Europe, repéré et signalé par Catherine
Khamphan, physicienne médicale chargée de parcourir le monde, pour Sainte-Catherine, afin de trouver
les dernières innovations technologiques. Grâce à l’installation de la technologie Identify et d’une table
ultra performante, l’Institut du cancer (Icap) offrira une radiothérapie plus sûre, plus précise, et moins
invasive. Un bond technologique qui changera la vie des patients du territoire, et un investissement
stratégique pour faire rayonner Avignon dans le domaine de la médecine de pointe.

60 chefs, une passion partagée : le goût de la solidarité
Ils sont 60 chefs de toute la région, étoilés, Maîtres Cuisiniers de France, figures de la scène culinaire
provençale… tous réunis par une seule cause : mettre leur talent au service de la vie. Sous l’impulsion de
Christian Étienne, parrain de l’événement, cette brigade exceptionnelle fait du Dîner des Chefs un acte
de générosité collectif sans équivalent en France. Le Dîner des Chefs, c’est bien plus qu’un repas, c’est
une expérience humaine et sensorielle, au croisement de l’excellence culinaire, de la solidarité, de la
recherche médicale et de la responsabilité sociétale. Soutenez la médecine de demain ; Célébrez la
gastronomie d’aujourd’hui ; Partagez les valeurs d’humanité, d’innovation et d’excellence.

Remerciements
« Nous exprimons notre amitié et le plus grand respect pour les grands chefs qui nous entourent et
permettent de pérenniser, dans l’excellence, le Dîner des chefs ainsi que toutes les entreprises qui
œuvrent grandement à cette soirée, sans eux, rien ne serait possible », a souligné, particulièrement ému,
Daniel Serin.

Infos pratiques
Palais des Papes à Avignon. Vendredi 21 novembre 2025. Réservations : Tables de 10 convives – 36
tables  -dont  10  pour  les  nouveaux mécènes  sont  prévues  et  seulement  4  sont  encore  disponibles.
k.chesnel@isc84.org. En participant, vous associez votre marque à une cause noble, vous contribuez à
des avancées médicales  concrètes  et  vous offrez  à  vos invités  une soirée dont  ils  se  souviendront
longtemps.
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