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Quand l’AOC Vacqueyras électrise les
Dentelles de Montmirail

Le Son des Dentelles revient vendredi 28 août pour une quatrième édition pour enchanter les
Jardins du Château. Face aux Dentelles de Montmirail, trois figures de la scène électro : Fiona
Kraft, Meloko et Carla Mo, se succéderont de 19h à 1h, entre sets house, afro house et techno,
dégustations des vins du Cru et cuisine locale.

À Vacqueyras,  le  terroir  s’écoute  aussi.  Vendredi  28 août,  les  Jardins  du Château accueilleront  la
quatrième édition du Son des Dentelles, rendez-vous imaginé par l’AOC (Appellation d’origine contrôlée)
Vacqueyras autour d’un maillage bien installé : musique électronique, vins et paysage provençal.

Quand le vin change de tempo
Depuis les jardins, les Dentelles de Montmirail dressent leur silhouette minérale au-dessus du vignoble.
Un écrin qui  donne à la  soirée une dimension particulière,  loin des clubs et  des scènes urbaines.
L’événement avait déjà réuni French 79 en 2023, Synapson en 2024 puis Joris Delacroix en 2025. Cette
année, la programmation mise sur trois univers complémentaires.

Trois signatures derrière les platines
Fiona  Kraft  ouvrira  le  bal  avec  une  électro  nourrie  d’Afro  House  et  de  house.  DJ,  productrice  et
fondatrice du label ‘Non merci music’, elle cultive des sets à la fois énergiques et sophistiqués. Son
passage à Vacqueyras fait partie d’une tournée internationale déjà bien établie. À ses côtés, Meloko
incarne une scène électronique française qui a largement dépassé les frontières. Originaire de la région,
l’artiste s’est imposé avec une esthétique mêlant Melodic House, Afro House et Deep House. L’artiste
donnera rythme et sensualité à la soirée. Enfin, Carla Mo, DJ et productrice marseillaise, entremêlera
house, tech house, disco et techno. Trois genres pour danser jusqu’au bout de la nuit sous le ciel étoilé.

https://www.instagram.com/reel/DOq7fKsFHgw/
https://fionakraft.com/
https://www.muted.agency/meloko
https://www.instagram.com/carlamo__/?hl=fr
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Carla Mo et Fiona Kraft et Copyright Le Son des dentelles

Le vignoble entre dans la danse
Pendant toute la soirée, les festivaliers pourront découvrir les vins du Cru Vacqueyras dans leurs trois
couleurs : rouge, blanc et rosé. Une manière de replacer la fête au cœur de ce qui constitue l’identité
première du village. Le vignoble de l’appellation couvre 1 460 hectares, répartis entre Vacqueyras et
Sarrians. Le cru a obtenu son statut en 1990, consacrant une histoire viticole profondément enracinée
dans ce secteur du Haut-Vaucluse.

L’équipe du 17 place aux vins
Pour accompagner les dégustations, l’équipe du 17 Place aux Vins proposera une restauration locale et
de saison. Le Son des Dentelles participe aux rendez-vous viticoles. Pour mémoire, la cour du château
accueille aussi chaque année une représentation du Festival d’Avignon, face aux Dentelles de Montmirail.
Le 28 août, les vieilles pierres résonneront aux rythmes des basses et de l’électro à l’heure où la lumière
décline et les températures se font plus clémentes.

Les infos pratiques
Le Son des Dentelles, vendredi 28 août 2026, de 19h à 1h, aux Jardins du Château de Vacqueyras, place
de l’Église.  Les places sont limitées et la réservation est obligatoire.  Tarif  ‘last chance’ de 27,80€,
Réservation obligatoire ici. Pas de vente de billets sur place. A l’heure où cet article paraît, 60 places
étaient encore disponibles.
Mireille Hurlin

https://shotgun.live/fr/events/le-son-des-dentelles-4
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Meloko Copyright Le son des dentelles

Voici les trois cuvées ambassadrices de la
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80e édition du Festival d’Avignon

Comme chaque année depuis 28 ans, l’AOC Vacqueyras et le Festival d’Avignon se sont associés
et ont présenté les trois cuvées de l’appellation qui seront les ambassadrices de cette nouvelle
édition.

Au cours du mois d’avril, un jury composé de journalistes, vignerons, œnologues, sommeliers et membres
de l’équipe du Festival, s’est réuni afin de sélectionner les cuvées officielles du Festival d’Avignon 2026.
Ce sont une quinzaine de cuvées qui étaient en lice pour devenir ambassadrice la 80e édition de ce
festival de théâtre à la renommée mondiale.

Comme chaque année, ce sont donc trois cuvées qui ont finalement été choisies. Ainsi, pendant toute la
durée  du  Festival,  elles  vont  revêtir  une  étiquette  différente,  davantage  à  l’image de  l’événement
culturel. Plus de 500 bouteilles de ces trois cuvées prendront la direction du Cloître Saint Louis et seront
mises en avant lors des temps forts du Festival In : cocktails, soirées de lancement, conférences de
presse, soirée des mécènes ou encore, évènements privés. Des bouteilles seront également offertes aux
artistes et invités de prestige du Festival. « L’occasion pour Vacqueyras d’asseoir sa notoriété auprès
d’un public féru de culture et œno-curieux », affirme l’appellation.

https://www.aocvacqueyras.com/
https://festival-avignon.com/
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La Sélection Officielle de la 80e édition du Festival d’Avignon comprend :

Rouge – Château des Roques, ‘A l’ombre du Château’, 2023
Rosé – Domaine la Monardière, ‘Le Rosé’, 2025
Blanc – Domaine Brunely, ‘Les safres du miocène’, 2025

Festival d’Avignon, les 3 cuvées Vacqueyras
de la 79e édition

Trois cuvées Vacqueyras officielles ont été sélectionnées pour cette 79e  édition du Festival
d’Avignon : Le Château de Montmirail Ermite 2023 en rouge ; Le Domaine la Fourmone ‘Le
Fleurantine’ 2024 en blanc ; et le Domaine le Clos des Cazaux ‘Vieilles vignes’ 2024 en rosé.  

https://chateaudesroques.com/
https://www.monardiere.com/
https://domainebrunely.com/
https://www.chateau-de-montmirail.com/
https://www.domaine-la-fourmone.com/
https://www.closdescazaux.fr/
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Château de Montmirail © AOC Vacqueyras communication

Ces trois cuvées Vacqueyras réunies sous l’affiche du Festival  d’Avignon pour des cuvées collector
offriront plus de 500 bouteilles à déguster au Cloître Saint-Louis, à Avignon, pour y être dégustées lors
des  temps forts  du Festival,  lors  de  cocktails,  soirées  de  lancement,  soirées  d’invités  de  prestige,
événements privés réunissant artistes, metteurs en scène, directeurs de théâtre, hauts fonctionnaires ou
personnalités politiques. L’occasion pour Vacqueyras d’asseoir sa notoriété auprès d’un public féru de
culture et oeno-curieux.
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Domaine Fourmone © AOC Vacqueyras communication

En savoir plus
Le vignoble de Vacqueyras s’étend sur 1 460 hectares, répartis sur deux communes, Vacqueyras et
Sarrians. Vacqueyras accède au rang de Cru des Côtes du Rhône en 1990.
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Domaine Clos des Cazaux © AOC Vacqueyras communication

La sélection
Une vingtaine de cuvées ont été soumises à l’évaluation du jury composé de journalistes, vignerons,
œnologues, sommeliers et membres du festival d’Avignon. Vingt cuvées ont été soumises à l’évaluation
du jury qui a plébiscité le Château de Montmirail Ermite 2023 en rouge ; Le domaine la Fourmone ‘Le
Fleurantine’ 2024 en blanc ; et le Domaine le Clos de Cas Cazaux ‘Vieilles vignes’ 2024 en rosé. Les trois
Vacqueyras  deviennent,  ainsi,  les  Cuvées  officielles  du  Festival  d’Avignon  et  ambassadrices  de
l’appellation durant le Festival.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Copyright AOC Vacqueyras communication

L’AOC Vacqueyras a choisi les 3 cuvées
ambassadrices du Festival d’Avignon 2024

Pour  la  26ᵉ  année,  le  Cru  Vacqueyras  a  organisé  la  sélection  officielle  des  trois  cuvées
ambassadrices de la 78ᵉ édition du Festival d’Avignon. Comme chaque année, un blanc, un rosé
et un rouge ont été choisis. Les bouteilles seront habillées d’une étiquette spéciale combinant
l’étiquette d’origine du vigneron et l’affiche du Festival.

Un jury composé de journalistes,  vignerons,  œnogéologue,  sommeliers,  et  membres de l’équipe du

https://www.aocvacqueyras.com
https://festival-avignon.com
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Festival  d’Avignon,  a  choisi  parmi une vingtaine de vins  de l’appellation un Vacqueyras rouge,  un
Vacqueyras blanc et un Vacqueyras rosé.

Ainsi, la cuvée ‘Pavane’ 2022 (rouge) de la Bastide Saint Vincent, la cuvée ‘Le Fleurantine’ 2022 (blanc)
du Domaine La Fourmone, et la cuvée ‘Louis H’ 2023 (rosé) du Domaine Julien Delhomme, sont devenues
les ambassadrices de la 78ᵉ édition du Festival d’Avignon.

Les trois cuvées seront mises en lumière lors des temps forts du Festival In, qui aura lieu du 29 juin au 21
juillet, et seront offertes aux artistes et invités de prestige du Festival.

Les 3 cuvées officielles du Festival In
d’Avignon dévoilées

https://www.aocvacqueyras.com/les-hommes/la-bastide-saint-vincent/
https://www.domaine-la-fourmone.com
https://www.aocvacqueyras.com/les-hommes/domaine-julien-delhomme/
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L’AOC Vacqueyras, Cru officiel du Festival d’Avignon depuis 25 ans, vient de dévoiler les trois
cuvées ambassadrices de la 77ᵉ édition du Festival In d’Avignon, qui aura lieu du 5 au 25
juillet.

Un jury d’experts, composés de sommeliers, de vignerons et de membres du Festival d’Avignon dont le
nouveau directeur Tiago Rodrigues et son directeur délégué Pierre Gendronneau, se sont rassemblés au
début du mois de mai pour sélectionner un rouge, un blanc et un rosé parmi une vingtaine de cuvées en
AOC Vacqueyras.

Ainsi, la cuvée ‘Vincila’ millésime 2020 du Domaine de Montvac a été choisie pour le rouge, la cuvée
‘Odyssey’ millésime 2021 du Domaine de la Verde pour le blanc, et la cuvée ‘Douce Impatience’ millésime
2022 du Domaine de la Garrigue pour le rosé. À l’occasion du Festival, les bouteilles sont revêtues d’une
étiquette inédite qui combine l’affiche du Festival et l’étiquette du vigneron, ce qui en fait des cuvées
collector au design unique.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


4 novembre 2026 |

Ecrit par le 4 novembre 2026

https://www.echodumardi.com/tag/aoc-vacqueyras/   13/17

Plus de 500 bouteilles de ces trois cuvées prendront la direction du Cloître Saint Louis et seront mises en
avant lors des temps forts du Festival pendant des cocktails, des soirées de lancement, des conférences
de presse, des soirées des mécènes ou encore des évènements privés. Elles seront également offertes
sous forme de coffrets bois aux artistes et invités de prestige du Festival comme les metteurs en scène,
les mécènes, les directeurs de théâtre ou encore les représentants politiques.

Les trois cuvées ambassadrices de la 77ᵉ édition du Festival In d’Avignon. ©AOC Vacqueyras

V.A.
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L’équipe du Festival d’Avignon visite le
vignoble de Vacqueyras

En 1998, le Festival d’Avignon a choisi l’AOC Vacqueyras comme Cru Officiel. Pour fêter ce
partenariat qui perdure encore aujourd’hui, l’équipe du Festival a rendu visite aux domaines
des vignerons lauréats de la 75ème édition qui a eu lieu en 2021.

Visite des caves, dégustation en brut de cuve, ou encore leçon de taille. Pour leur journée d’équipe
annuelle, les membres de l’équipe du Festival d’Avignon ont choisi de découvrir l’univers du vin et de la
vigne lors d’une visite des domaines viticoles de Vacqueyras. Ils ont ensuite déjeuné au château de la
commune, face aux Dentelles de Montmirail, qui accueille chaque année dans sa cour la pièce itinérante
du Festival. Pour cette 76ème édition du Festival d’Avignon, ce sera la pièce ‘À l’orée du bois’, mise en
scène par Pierre-Yves Chapalain et Kahena Saïghi, qui sera jouée le vendredi 22 juillet au château.

Cette année, le partenariat entre l’AOC Vacqueyras et le Festival d’Avignon fêtera ces 24 ans. Comme
pour chaque édition, trois cuvées seront choisies pour porter une étiquette à l’effigie du Festival et être

https://festival-avignon.com/fr/edition-2022/programmation/a-l-oree-du-bois-190968#section-infos
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dégustées lors d’inaugurations, de conférences de presse, ou encore de soirées de mécènes. Elles seront
également  offertes  sous  forme  de  coffret  aux  compagnies  internationales,  artistes,  VIP,  mécènes,
journalistes ou encore ambassadeurs présents au Festival.

V.A.

AOC Vacqueyras : des vendanges optimistes
pour le Cru 2020

Cette année dans le vignoble du Cru Vacqueyras, les vendanges sont marquées par la précocité. En
débutant  les  vendanges  une  semaine  à  l’avance  par  rapport  à  l’an  passé,  les  vignerons  du  Cru

https://www.vins-rhone.com/vignobles/appellations/vacqueyras
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Vacqueyras restent optimistes et se réjouissent de la qualité actuelle des raisins. En effet, la majorité des
cépages blanc a été récoltée, tandis que les vendanges des vieilles vignes de cépages rouges viennent de
débuter. Pour les autres cépages rouges, les vendanges commenceront dès la fin de la semaine. Par
ailleurs, l’état sanitaire des raisins parfait laisse présager une récolte exceptionnelle tant sur le plan
qualitatif que quantitatif.

 

Un nouveau site internet pour l’AOC
Vacqueyras

À l’occasion de ses 30 ans, le cru Vacqueyras lance son nouveau site internet. Pensé pour séduire le
grand public,  le site met en avant les terroirs, les vins et les vignerons de l’appellation. Intuitif  et
ergonomique,  le  site  présente,  via  un  contenu  interactif,  les  informations  événementielles  et
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œnotouristiques liées au cru de la Vallée du Rhône méridionale. Parmi les nouveautés, un parcours de
découverte du vignoble et de ses lieux (maisons, caves et caveaux) permettra à l’internaute de préparer
son itinéraire à la découverte de l’AOC Vacqueyras. Des cartes et des vidéos de présentation des terroirs
sont  également  disponibles  ainsi  que  les  fiches  techniques  des  cépages,  les  chiffres  clés  et  les
descriptions des millésimes du cru Vacqueyras depuis 1989.

www.aocvacqueyras.com
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