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Coupe de France du burger : I’Orangeois
Guillaume Redon obtient la 2e place de la
finale régionale Sud-Est

La Coupe de France du burger 2026, organisée par Socopa, s’est tenue ce mercredi ler avril
au Salon Snack Show a Paris Porte de Versailles. Le Vauclusien Guillaume Redon a participé a
ce défi culinaire pour la 3e fois.

Il a voulu relever le challenge une premiere fois en 2024. Guillaume Redon, fondateur de Braz & Bro’s,
spécialisé dans la cuisson des aliments au braséro et basé a Orange, a tenté une 3e participation a la
Coupe de France du burger cette année.

Apres avoir décroché la 3e place de la finale nationale en 2024 puis la 4e place ’année derniere, le
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Vauclusien a atteint une nouvelle fois la finale régionale ou il a obtenu la 2e place, ne lui permettant
malheureusement pas d’accéder a la finale nationale cette fois-ci.

Le Hover Smash

Guillaume Redon a tout de méme atteint le palier des finales régionales avec brio puisque seulement 25
professionnels y parviennent. En 2024, il avait présenté le ‘Super Smash Beef’, un burger centré sur la
viande de beeuf, et en 2025 le ‘Smashon’, un burger rendant hommage aux bouchons lyonnais.

Cette année, le traiteur orangeois s’est illustré au travers du ‘Hover Smash’, une création « qui voyage
dans le temps », selon lui, qui reflette une cuisine éco-responsable et anti-gaspi. Dans le burger, du
topinambour, une sauce avec sabayon de mache, liqueur de sapin et poivre de Sichuan, une tomme au
fleurs, du veau cuit a basse température, un double steak smashé, ainsi que quelques oignons
caramélisés.

Mis a part le grand gagnant, les candidats sont autorisés a participer de nouveau au concours. Peut-étre
verra-t-on Guillaume Redon retenter le défi une nouvelle fois en 2027 ?

Le Vauclusien Guillaume Redon participe de
nouveau a la Coupe de France de burger
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Apres une premiére participation a la Coupe de France de burger en 2024 a laquelle il avait
décroché la 3e place, Guillaume Redon, fondateur de Braz & Bro’s, traiteur spécialisé dans la

cuisson des aliments au braséro a Orange, tente une nouvelle fois sa chance. Il disputera la
finale régionale Sud-Est le mercredi 2 avril pour tenter d’accéder a la finale nationale et
décrocher cette fois-ci la victoire.

« Avec certains participants, on s’est donnés rendez-vous 1’année prochaine pour retenter le concours »,
avait confié Guillaume Redon a L’Echo du Mardi I’année derniere a l'issue du concours auquel il avait
terminé a la 3e place. Le traiteur orangeois tente de nouveau sa chance cette année et participe a la 10e
édition de la Coupe de France de burger, organisée par Socopa durant le Salon Snack Show a Paris Porte
de Versailles.

Guillaume Redon remporte la 3e place de la Coupe de France de burger

Le mercredi 2 avril prochain, Guillaume Redon affrontera quatre autre chefs talentueux du Sud-Est pour
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la finale régionale qui aura lieu a 13h30. S’il '’emporte, il accédera a la finale nationale qui se déroulera
dans la méme journée a 16h30. Le gagnant du Sud-Est affrontera les autres champions régionaux pour
tenter de décrocher la victoire et un cheque de 5 000€.

Cette année, c’est autour du burger bistronomique que les participants s’affronteront. Le Vauclusien
présentera ‘Le Smashon’, un burger qui rend hommage aux bouchons lyonnais, a leurs plats mythiques,
au plaisir du partage et au fameux « machon. » Le burger de Guillaume Redon est composé d’'un steak
‘smash burger’ avec de la sauce gribiche et du Saint-Marcellin, de ’échalote et du poivre, ainsi que des
chips croustillantes de saucisson, le tout entouré d’une brioche vendéenne moelleuse et aérienne. « J'ai
privilégié la simplicité comme dans un bistrot », confit-il.

FINALISTE PRO SUD-EST
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 SoeP® PAR GUILLAUME REDON

©Socopa

Un Gardois pour la finale régionale Sud-Ouest
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La finale régionale du Sud-Ouest, quant a elle, compte un Gardois parmi ses concurrents. Cyril Julia, chef
de cuisine au restaurant Croquer la Pie a Saint-Hilaire-d’Ozilhan, pres de Remoulins et Rochefort-du-
Gard, affrontera lui aussi quatre chefs afin d’accéder a la finale nationale et, pourquoi pas, affronter le
Vauclusien Guillaume Redon.

De son c6té, il propose le burger ‘Le Gaulois’ composé de saveurs du Sud avec le thym et les gratons,
mais aussi d'une mayonnaise a base de moutarde a 1’ancienne et miel, une joue de boeuf confite a la biere
ambrée de Camargue et au miel d’acacia bio, du poireau confit au jus de cuisson de la joue de boeuf, des
pickles de pointes d’asperge marinées, des jeunes pousses d’épinard, ainsi que de la tomate de brebis de
Lozere. « Le Gaulois est un parfait exemple de bistronomie par sa combinaison de simplicité, qualité et
innovation », explique le chef gardois.

FINALISTE PRO SUD-OUEST
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