
25 février 2026 |

Ecrit par le 25 février 2026

https://www.echodumardi.com/tag/diner-dans-un-champs-de-lavande/   1/2

Le Thor propose les soirées insolites

Les Senteurs des Sorgues proposent deux soirées insolites au Thor les vendredi 14 et samedi 15
juillet de 19h30 à minuit. Pour l’occasion, de longues tablées seront installées dans un champ
de lavande, en bordure de Sorgue et dotées de décorations soignées conviant les invités à
déguster des produits du terroir, dans une ambiance musicale originale.

L’objectif  de cet événement ?  Proposer une expérience olfactive,  sensorielle  et  gustative,  à  150
participants, amoureux de choses simples et surtout de l’art de vivre en Provence.

Dans le détail
Accueil sur le parking à partir de 19h30. L’adresse exacte sera communiquée quelques jours avant.
19h45-20h30 : Visite commentée de la culture de la lavande et du lavandin au Thor par Senteur des
Sorgues. Démonstration de récolte mécanisée. 20h30, Cocktail dînatoire avec animations gourmandes de
produits de saison. Rencontres avec les producteurs dans une ambiance musicale.

Les infos pratiques
45€ par personne, 35€ pour les 10 à 14 ans. Réservation obligatoire ici. Nombre de places limité. 875,
chemin de la Galifette au Thor. 06 03 91 02 92 senteursdesorgues@gmail.com.

https://my.weezevent.com/diner-insolite-lavandissima-14juillet
https://www.senteursdessorgues.fr/soireesinsolites
mailto:senteursdesorgues@gmail.com
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


25 février 2026 |

Ecrit par le 25 février 2026

https://www.echodumardi.com/tag/diner-dans-un-champs-de-lavande/   2/2

DR

En savoir plus
Le GIE (Groupement d’intérêt économique) Senteurs des Sorgues regroupe 11 agriculteurs travaillant
sur plus de 250 hectares de plantation de lavande et lavandin. Basées principalement dans le Pays des
Sorgues, les terres cultivées sont rythmées de réseaux de la Sorgue, rivière prenant sa source à Fontaine
de Vaucluse. La lavande ainsi produite, d’une typicité très particulière offre une huile essentielle fine et
translucide, ainsi qu’un miel très clair qui ne se cristallise pas en hiver. Les lavandiculteurs Senteurs
de Sorgues
utilisent des matériels innovants pour leur récolte (Espieur, fabriqué par les établissements Clier situés à
Malaucène) qui ne ramassent que les fleurs (et non pas la tige) pour une qualité optimale de distillation.
L’opération de distillation est réalisée à la distillerie Duffez, située à Montségur-sur-Lauzon.

La plantation récente de près de 250 ha de lavande et lavandin (depuis 2014) dans le Pays des
Sorgues,  a  de  nombreux  avantages.  Outre  l’embellissement  des  paysages,  ce  qui  fait  la  joie  des
photographes, cette culture favorise la diversité de la biodiversité et, notamment, le développement des
communautés abeilles.

Lavandissima
Le GIE Senteurs des Sorgues participe activement à l’organisation de l’événement Lavandissima au Thor
en organisant, chaque année, les visites commentées des champs de lavande, au bas de la colline de
Thouzon, et en distribuant des bouquets de fleurs coupées aux participants.
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