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À 28 ans, Loha Sommer gère le domaine
familial de la Maurelle, des vignes à
Gigondas et Vacqueyras qui datent de 1753

La transmission, ça marche, la preuve ! Pourtant, quand il était petit, Loha Sommer ne rêvait
pas de conduire un tracteur, contrairement à toute sa famille avant lui, depuis 10 générations
au Domaine de la Maurelle à Vacqueyras.

Fils unique de Nicolas Sommer, dont l’un des aïeux a été le patron de la cave coopérative de Vacqueyras,
Loha n’était pas trop doué à l’école. « Heureusement, en grandissant, le déclic s’est produit. Avec la
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maturité, j’ai trouvé que c’était un métier noble, le travail de la terre et de la vignem et je me suis
lancé. »

Il  passe un bac pro au Lycée agricole d’Orange où il  apprend la taille, la greffe, le débourrement,
l’épamprage,  le  palissage,  mais  aussi  la  gestion  d’un  caveau,  la  vente,  le  commerce.  Advient  la
parenthèse du Covid où la France vit au ralenti, Loha en profite pour partir en Inde et en Thaïlande, lui
qui porte un prénom oriental. Ensuite, il enrichit son CV en passant un BTS de technico-commercial puis
un autre en viticulture et œnologie. Il fait également un passage au Clos du Mont-Olivet à Châteauneuf-
du-Pape auprès de Thierry Sabon qui lui donne des conseils utiles à vie pour gérer des vignes.

La relève du domaine

C’est alors que son papa décide de prendre sa retraite, en 2023. Une page se tourne dans le domaine
familial du XVIIIe siècle. À Loha d’en écrire un nouveau chapitre, avec son énergie, son savoir-faire et ses
envies,  après  avoir  appris  auprès  de  la  Chambre  d’Agriculture  comment  s’installer  comme  Jeune
Agriculteur, ce qui a pris une année entière.

« Sur 20 hectares, nous en avons 6,5 en Vacqueyras, 6 en Gigondas, 3 en Côtes-du-Rhône et 4,5 en vin de
pays. Avec la crise sanitaire, la trésorerie avait fondu, le paiement des factures a pris du temps, 18 mois,
parfois plus. Du coup, je me suis concentré sur la vente de vendange fraîche. Cette année, je ferai moitié-
moitié avec la vente en bouteilles. Et pour attirer la clientèle, j’organise aussi en été des soirées au
Domaine avec musiciens, planchas, dégustation et vente directe », précise le jeune gérant qui ne propose
pas de vins bio car cela ne lui correspond pas.
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Objectif : stabiliser les revenus

Malgré la crise viticole, ce vigneron est un homme heureux et pragmatique. « À part la pluie, j’aime tout
en pleine nature, passer entre les rangs en tracteur, attacher la vigne, gérer la cave, comme faire des
salons pour échanger avec des confrères expérimentés, apprendre. » Ce qu’il souhaite : « stabiliser les
revenus. »

Au Domaine de la Maurelle, on trouve les deux AOC Gigondas et Vacqueyras, avec les fameux cépages
Grenache noir et blanc, Syrah, Mourvèdre et Marsanne, des rouges aux reflets pourpres qui explosent en
bouche et des blancs équilibrés et frais. Cuves béton et fûts en chêne, comme durée de l’élevage font
toute  la  différence.  Avec  l’entrée  en  vigueur  des  Accords  UE-Mercosur  depuis  le  1er  mai  et  la
suppression progressive des droits de douanes avec le Brésil, l’Argentine, le Paraguay comme l’Uruguay,
Loha Sommer, dont le papa vit en Amérique du Sud, lorgne sur un marché qui représente quand même
270 millions d’habitants. De quoi exporter une partie de ses milliers de bouteilles du Domaine de la
Maurelle. Sinon, comme il est au four et au moulin, dans la vigne comme en livraison, vous pouvez
prendre rendez-vous directement au caveau pour déguster les premières cuvées qu’il a déjà concoctées à
28 ans. Nul doute qu’il y en aura bien d’autres !
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Contact : contact@domainedelamaurelle.com – 06 16 29 61 27
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