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Bonnieux célebre la gastronomie le temps
d’'un week-end

Ces samedi 2 et dimanche 3 novembre, l1a commune de Bonnieux et sa Maison du livre et de la
culture accueilleront la 11e édition du Salon de la gastronomie, organisé en partenariat avec

les Sites Remarquables du Got.

Ce week-end gastronomique, devenu un événement annuel incontournable du Pays d’Apt, sera rythmé
par diverses animations comme des démonstrations culinaires avec des chefs locaux prestigieux, des
ateliers pour enfants, une exposition-vente des produits du terroir, mais aussi une tombola avec des
surprises gourmandes.

I1 m Pour toujours en savoir plus, lisez www.echodumardi.com, le seul média économique 100%
. 0 2l Vaucluse habilité a publier les annonces légales, les appels d'offres et les ventes aux encheres !
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Une quarantaine d’exposants seront présents pour proposer leurs produits aux cotés de produits
incontournables de la Provence. L’occasion de faire le plein de bons produits qui ont été choisis avec
exigence et qui sont labellisés AOC, AOP ou encore Site remarquable du Gofit.

La grande nouveauté cette année, c’est I’'Espace des chefs, ou vous pourrez déguster un plat et un
dessert préparés par des chefs talentueux pour un total de 30€. Noél Bérard, chef étoilé a Capelongue a
Bonnieux, proposera un céleri croquant a la truffe noire, sauce blanquette végétale le samedi midi. Xavier
Mathieu, chef étoilé au Phébus a Joucas, proposera une truite ikejime de I'Isle-sur-la-Sorgue avec sauce
au beurre fumé et pousses d’épinards le samedi soir. Enfin, Julien Allano, chef au Ju Maison de cuisine a
Bonnieux, préparera des joues de cochon du Ventoux braisées au Beaumes de Venise verjus et raison
blanc avec une crémeuse polenta a la sauge et une salade de roquette sauvage le dimanche midi. Les
desserts, quant a eux, seront élaborés par Philippe Parc, Meilleur Ouvrier de France, Champion du
monde de patisserie et Alain Bouchard, Maitre artisan patissier, qui proposeront un roulé chocolat
orange confit avec ganache, un roulé citron caramel/chocolat, et un gateau Louis Philippe.

Samedi 2 novembre de 10h a 22h. Dimanche 3 novembre de 10h a 18h. Entrée libre. Maison du
livre et de la culture. 4 Rue des Aires de Foulage. Bonnieux.
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