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(Vidéo) Quand Avignon s’affiche au national
et en prime time

Initialement  prévue  le  samedi  25  avril,  la  diffusion  du  prochain  épisode  de  l’émission
Échappées Belles, intitulé « Week-end à Avignon », a été reportée au samedi 2 mai à 20h50.
C’est ainsi que l’émission télévisuelle ‘Echappées Belles’ consacrera un ‘Week-end à Avignon’
sur  France  5.  Derrière  cette  escapade télévisée,  une  mécanique bien  rodée  :  celle  d’une
promotion territoriale  pensée,  scénarisée et  orchestrée pour séduire près d’un million de
téléspectateurs. Diffusée en prime time, l’émission attire habituellement entre 700 000 et 900
000  téléspectateurs,  soit  jusqu’à  4% de  part  d’audience.  Un  levier  considérable  pour  un
territoire  comme  Avignon  qui  joue  ici  une  carte  essentielle  :  Transformer  une  simple

https://www.youtube.com/channel/UC-HX7z7qJlbuYvhTa3VhGKQ
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destination en récit désirable.

À l’origine du projet, une initiative coordonnée entre Avignon Tourisme, Vaucluse Provence Attractivité et
le Grand Avignon. Leur objectif ? Inscrire durablement le territoire dans l’imaginaire collectif, au-delà
des clichés patrimoniaux.  Selon Atout France,  la visibilité télévisuelle reste l’un des outils  les plus
puissants pour déclencher l’intention de voyage, notamment sur des formats incarnés mêlant découverte,
expérience et rencontres.

Filmer un territoire, écrire une histoire
Tourné en octobre dernier, l’épisode mobilise deux équipes distinctes : une rédaction dédiée aux sujets et
une équipe plateau. Cette organisation a permis de croiser narration journalistique et incarnation à
l’écran, marque de fabrique du programme. Chaque lieu, chaque rencontre a participé à un récit global
de  la  promotion  d’un  territoire  vivant,  pluriel,  équilibré  entre  héritage  patrimonial  et  modernité
revendiquée. Du Rhône, saisi depuis la Société nautique d’Avignon aux côtés de la jeune rameuse Una
Clear, jusqu’aux cuisines de l’école hôtelière, la caméra a tissé, comme fil  conducteur, l’expérience
vécue.

https://avignon-tourisme.com/
https://vaucluseprovence-attractivite.com/
https://www.grandavignon.fr/fr
https://www.atout-france.fr/
https://snavignon.fr/
https://www.facebook.com/societenautiquedavignon/photos/belle-%C3%A9quipe-de-copains-avec-leur-coach-una-clear-qui-sen-occupe-%C3%A0-merveille/1555649705352756/?_rdr
https://www.facebook.com/societenautiquedavignon/photos/belle-%C3%A9quipe-de-copains-avec-leur-coach-una-clear-qui-sen-occupe-%C3%A0-merveille/1555649705352756/?_rdr
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Copyright Avignon Tourisme

Patrimoine, gastronomie, paysages : une partition maîtrisée
Le palais de papes reste le phare terrestre et céleste incontournable de toute narration avignonnaise.
Mais l’émission s’en affranchit partiellement en élargissant le cadre à l’Isle-sur-la-Sorgue, au Luberon et
aux Alpilles, au gré de respirations paysagères qui dessinent une destination à échelle humaine. La
gastronomie y occupe une place stratégique comme avec Les balades culinaires proposées par Avignon
Gourmet Tours. Mission ? Découvrir le territoire au gré de ses saveurs. Un levier déterminant selon

https://palais-des-papes.com/
https://islesurlasorguetourisme.com/
https://luberon.fr/
https://www.grandavignon-destinations.fr/la-provence/alpilles/
https://avignon-tourisme.com/offres/avignon-gourmet-tours-les-angles-fr-4143342/
https://avignon-tourisme.com/offres/avignon-gourmet-tours-les-angles-fr-4143342/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


18 mai 2026 |

Ecrit par le 18 mai 2026

https://www.echodumardi.com/tag/france-5/   4/11

l’Organisation  mondiale  du  tourisme  qui  précise  que  plus  de  80%  des  voyageurs  considèrent  la
gastronomie comme un critère déterminant.

L’humain au cœur du récit
Beaucoup de place a été donnée à l’authenticité des témoignages, des figures choisies parmi les artisans,
les étudiants, et les sportifs : chacun devenant ambassadeur du territoire. L’émission offre des histoires
ancrées dans les lieux. Une orientation que confirment plusieurs études de Booking.com, soulignant
l’attrait croissant pour les expériences locales et les rencontres.

Une vitrine qui dépasse l’écran
Les  images  vivront  durablement,  circulant,  se  partageant,  nourrissant  les  réseaux  sociaux  et  les
plateformes  de  replay.  L’effet  d’entraînement  pourra  se  prolonger  bien  après  le  prime time.  Pour
Avignon,  déjà forte de ses deux festival  In et  Off  et  d’un important patrimoine classé,  l’exposition
nationale renforce une stratégie plus large : consolider son attractivité hors saison et diversifier ses
publics. La précédente émission, diffusée en 2019, (voir ci-dessous) avait déjà contribué à repositionner
la destination Avignon et ses environs, dans une approche plus contemporaine, jeune et dynamique. Celle
de 2026, propose de raconter un territoire toujours en mouvement.

Infos pratiques
Échappées Belles. Week-end à Avignon. Initialement prévue le samedi 25 avril, la diffusion du
prochain épisode de l’émission Échappées Belles,  intitulé  «  Week-end à Avignon »,  a  été
reportée au samedi 2 mai à 20h50, sur France 5.
Mireille Hurlin

Cette émission Echappées Belles date de 2019 Copyright Bo travail pour France 5

(vidéo) Christophe Chiavola, chef à
Villeneuve-lès-Avignon, cuisine pour
l’émission ‘C à vous’

https://www.untourism.int/fr
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Chaque semaine, l’émission télévisée C à vous invite un chef pour préparer les plats que vont
savourer  la  présentatrice,  les  chroniqueurs  et  les  invités.  Christophe  Chiavola,  chef  du
restaurant gastronomique Le Prieuré, à Villeneuve-lès-Avignon, a donc participé à l’émission
du lundi 12 au vendredi 16 février derniers.

Présentée en direct sur la chaîne télévisé France 5 par Anne-Elisabeth Lemoine, entourée de plusieurs
chroniqueurs, l’émission C à vous laisse place à toute l’actualité lors d’un dîner préparé par un chef. Du
lundi 12 au vendredi 16 février, c’est Christophe Chiavola, le chef du restaurant gastronomique Le
Prieuré, à Villeneuve-lès-Avignon, qui est passé dernière les fourneaux de l’émission.

« Ça a été une opportunité de dernière minute, donc un peu stressante, car j’ai été prévenu le samedi 10
février pour passer dans l’émission deux jours plus tard », explique le chef. Ainsi, à peine un pied posé
dans la capitale, Christophe Chiavola est parti en direction du studio où se déroule l’émission pour être
briefé par les équipes du tournage.

Cinq plats pour cinq jours

Toute la semaine, le chef gardois n’est donc plus seulement le chef du restaurant Le Prieuré, mais il
devient partiellement le chef de C à vous. Pour ce faire, il a dû préparer un plat par émission pendant les
cinq jours où il était invité. Ce sont donc cinq recettes que le chef a imaginées à l’avance et qui ont été

https://www.france.tv/france-5/c-a-vous/
https://www.linkedin.com/in/christophe-chiavola-337411b9/?originalSubdomain=fr
https://www.leprieure.com/
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validées par la production. Un exercice parfois périlleux puisqu’il faut que le chef invité puisse trouver les
ingrédients nécessaires chaque matin. « J’ai choisi de ne pas proposer de recettes qu’on peut retrouver
au Prieuré puisque je n’étais pas sûr de trouver les ingrédients nécessaires, et puis ça me permettait de
faire autre chose », ajoute le chef.

Ainsi, Christophe Chiavola a préparé différents plats tout au long de la semaine pour régaler les papilles
des chroniqueurs et invités : thon avec carottes et gingembre, risotto avec coquillages, artichauts à la
barigoule avec jambon d’agneau, gambas Label Rouge de Madagascar, ou encore ceviche de barbue.
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Les plats préparés par Christophe Chiavola pour C à vous. ©Captures d’écran / C à vous la suite – France
5

Une préparation en direct

L’émission étant présentée en direct, Christophe Chiavola, lui aussi, doit préparer ses plats en direct,
pendant que la présentatrice, ses chroniqueurs et les invités parlent de l’actualité. Si la préparation est
faite pendant la première partie de l’émission, c’est dans C à vous la suite que tous dégustent les plats.

« Ça a été un vrai challenge pour moi parce qu’il y a ce stress du direct, on ne peut pas couper ou refaire
un  plan  »,  explique  Christophe.  Ainsi,  l’émission  ne  laisse  pas  de  place  aux  bafouillages  ou  aux
catastrophes culinaires, ou presque.

Des retombées inattendues

Si tout s’est déroulé sans encombre les trois premiers jours de la semaine, le jeudi 15 février,  en
revanche,  a  marqué  quelques  esprits.  Alors  qu’un  des  chroniqueurs,  Mohamed Bouhafsi,  a  rejoint
Christophe Chiavola derrière les fourneaux pour une étape de la recette, le flambage de gambas, la
flamme a failli le brûler. Un extrait qui a beaucoup fait parler sur les réseaux sociaux et dans les médias.
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On a notamment pu lire des titres d’articles comme « le drame évité de peu sur le plateau, Mohamed
Bouhafsi a eu chaud », « coup de chaud sur le plateau, un cuisinier frôle la catastrophe », ou encore « un
chroniqueur d’Anne-Elisabeth Lemoine échappe au pire. »

« Je ne m’attendais pas à ce que cet extrait crée autant de réactions, affirme Christophe Chiavola. J’ai
bien ri en lisant les commentaires sur les réseaux sociaux. Si ce flambage a fait parler de lui, le passage
du chef du Prieuré dans l’émission a également profité au chef et à son restaurant puisque lors de sa
semaine dans l’émission et même quelques jours après, l’établissement de Villeneuve-lès-Avignon a vu un
boost de ses réservations. Les visites du site internet, elles aussi, ont augmenté de façon significative.
« C’était très intéressant, ça ne me déplairait pas de renouveler l’expérience », conclut Christophe
Chiavola.
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