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La Luberonnaise, la boutique de madeleines
ambulante

N UBERONNAISE-] W

=== MADELEINE D PROVENCE s

A bord de son food truck La Luberonnaise, Emeline Mann vous fait replonger en enfance avec
un produit : la madeleine. Sucrée ou salée, au citron confit ou au chorizo, chaque madeleine est
faite artisanalement a partir de produits locaux. De quoi ravir les petits, comme les grands.

Mardi matin. Sur le marché de la Tour d’Aigues, impossible de rater la petite carriole noire sur laquelle
est inscrit en lettres blanches « La Luberonnaise ». Devant, la file d’attente est longue. Les habitués,
mais aussi les curieux, font la queue devant ce food truck. Ils n’y trouveront ni pizza, ni burger, mais un
petit gateau traditionnel francais : la madeleine.
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Ce concept, c’est Emeline Mann qui le propose, et ce, depuis plus d’'un an maintenant. La Luberonnaise
est née en février 2022. Malgré le jeune age de I'entreprise, sa créatrice observe déja une clientele
récurrente plutot conséquente. Ce qui semblait étre un pari osé porte finalement ses fruits.

Reconversion dans le Luberon

Apres avoir grandi en Alsace et a Paris, et avoir parcouru le monde et posé ses valises dans plusieurs
continents, c’est dans le Luberon qu’Emeline a décidé de s’installer pour de bon avec son mari et leurs
enfants en 2021. « On était de passage et on a eu un véritable coup de coeur pour la région », affirme-t-
elle.

C’est donc a la suite de ce changement de vie personnelle qu’'Emeline choisit d’entreprendre un
changement de vie professionnel. « Ca faisait un moment que je souhaitais faire une reconversion, et j'ai
toujours eu envie de faire quelque chose de gourmand », explique-t-elle. Apres avoir fait plusieurs
métiers dans le milieu du service, c’est tout naturellement que la créatrice de la Luberonnaise se tourne
vers la patisserie.

L’idée de la madeleine

Si la madeleine est un produit phare du gofiter des enfants, il est de plus en plus difficile de trouver la
madeleine artisanale. Quelques boulangeries patisseries en proposent, mais pas toutes. Pourtant, depuis
quelques années, beaucoup de grands chefs patissiers la revisite. Une tendance vers laquelle Emeline
Mann s’est tournée.

La madeleine, ga parle a tout le monde et on peut la dériver de plein de fagons.

Emeline Mann

Pendant un an, Emeline s’est donc lancé dans I’élaboration et la perfection d'une recette au sein de son
laboratoire aménagé a domicile. « J’ai toujours fait beaucoup de patisserie mais je n’avais jamais fait de
madeleine avant de me commencer a travailler sur ce projet, je crois méme que je n’avais pas de moule a
madeleine », ironise-t-elle. Ainsi, apres des nombreux essais plus ou moins fructueux, la recette de la
madeleine La Luberonnaise est enfin préte. Est née une madeleine aérienne en forme de coquille Saint-
Jacques, pas trop sucrée, et qui surtout ne colle pas au palais, telle était I'ambition d’Emeline.
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L’importance des produits locaux

Une fois la recette validée par Emeline et par ses proches qui lui ont servi de cobayes, est venue une
interrogation : comment trouver de bons produits locaux ? Il était primordiale pour la créatrice de La
Luberonnaise de faire travailler le plus de producteurs autour de chez elle possible.

« Utiliser des produits locaux, c’est une grande force que j'affiche fierement dans mon food
truck. »

Emeline Mann

Ainsi, le citron confit vient de la Maison du fruit confit a Apt, les amandes viennent de Cucuron, la farine
vient du Var, les ceufs de Trets dans les Bouches-du-Rhone. « Je voulais des producteurs encore plus
proches mais c’était impossible car j'utilise un sacré volume, et ce n’était pas possible pour tous de me
fournir autant qu’il était nécessaire », développe Emeline.

Un engouement immeédiat
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Une fois la recette perfectionnée et les producteurs trouvés, la machine est lancée. La Luberonnaise est
sur le marché de la Tour d’Aigues tous les mardis matins, et devant Marrenon, également a la Tour
d’Aigues, tous les vendredis matins. Lors du lancement en février 2022, les premiers curieux se sont
avancés vers Emeline. Tres vite, la liste des clients récurrents s’est allongée.

« J'hallucine de voir que les habitués du marché font la queue pour acheter leurs madeleines aujourd hui,
et qu’il n'y en ait plus apres 10h30 », s’enthousiasme Emeline. La Luberonnaise a donc eu un
engouement inattendu pour 1'entrepreneuse. Une réussite dont elle est tres fiere aujourd’hui.

s
©La Luberonnaise - Luberon Sud Tourisme

Entre marchés et événements

La Luberonnaise a donc ses emplacements habituels a la Tour d’Aigues les mardis et vendredis. Pour une
matinée de marché, Emeline prépare entre 600 et 700 madeleines, ce qui requiert environ 2 a 3 heures
de préparation, car la pate doit reposer au frigo, et 5 heures de cuisson en tout lorsque I’entrepreneuse
n’est pas aidée par son mari. Ainsi, les madeleines proposées sont toujours fraiches. Six madeleines vous
colitera 4,50€, et vous devrez débourser 13€ pour la boite de vingt.

Hormis ces deux matinées de la semaine, Emeline déplace également son food truck pour diverses
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occasions. Ce sont parfois les entreprises qui font appel a elle, afin de proposer le petit-déjeuner a leurs
employés. La Luberonnaise se rend également a des événements plus festifs. Les Vauclusiens et touristes
pourront notamment se procurer ses madeleines lors des ‘Apéros de Val Jo* au Chateau Val Joanis a
Pertuis tous les mercredis du 12 juillet au 23 aofit de 18h30 a 23h30.

Des nouveautés apres un an d’activité

Au vu de I'engouement autour de ses madeleines, Emeline a décidé d’apporter quelques nouveautés
apres que La Luberonnaise ait soufflé sa premiere bougie en février dernier. Ainsi est née la boite en
métal La Luberonnaise, dont l'illustration a été réalisée par 'artiste pertuisienne Maguelone du Fou, sur
laquelle on apergoit le Mourre Negre, le marché, le food truck, mais aussi quelques éléments qui
rappellent la Provence. Au prix de 12€, la boite en métal permet de garder les madeleines fraiches durant
une semaine, contre environ trois jours pour une boite en kraft.

7.
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Avec la boite a été créé le ‘Club La Luberonnaise’, comprenez une sorte de carte de fidélité, a l'intérieur
du couvercle de la boite. A chaque fois que quelqu’un se présente au food truck avec sa boite en métal, il
a le droit a un coup de tampon. Au dixiéme passage, le client repart avec un cadeau.

Les madeleines salées, elles aussi, n’ont fait leur apparition que cette année. Cette nouveauté fait suite
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aux nombreuses demandes de la part des clients d’Emeline. La fondatrice de La Luberonnaise a alors
choisi trois goiits grand public : chorizo, comté, et olive. Plus petites, les madeleines salées peuvent
facilement se déguster a ’apéritif. De nouvelles recettes pourraient voir le jour a ’avenir. A La
Luberonnaise, il y en a pour tous les gofits !
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