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L’art de la truffe, Plantin prépare deéja les
fetes

Plantin, spécialiste de 1’épicerie fine et en particulier de la truffe, sera au Salon des gourmets
sélection 2024 du 15 au 16 septembre Porte de Versailles, a Paris.

Plantin, expert en épicerie fine, sera présent au Salon des Gourmets Sélection 2024, qui se tiendra du 15
au 16 septembre au Hall 5.2 de la Porte de Versailles. Fondée en 1930 par Marcel Plantin a Puyméras, au
ceceur du parc naturel régional du Mont Ventoux, la Maison Plantin s’est imposée comme 1'un des leaders
européens dans le négoce de la truffe, en particulier celle du Tuber melanosporum, surnommeée “diamant
noir”. Depuis prés d’un siecle, Plantin se distingue par son exigence et son engagement envers la qualité,
collaborant étroitement avec des producteurs locaux pour offrir aux chefs et épiceries fines du monde
entier des produits d’exception.

I1 @ Pour toujours en savoir plus, lisez www.echodumardi.com, le seul média économique 100%
. 0 2l Vaucluse habilité a publier les annonces légales, les appels d'offres et les ventes aux encheres !

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839
https://www.echodumardi.com/tag/lart-de-la-truffe/ 1/3


https://www.truffe-plantin.com/fr/?gad_source=1&gclid=EAIaIQobChMIzofwoNWFiAMVjC4GAB2jxRrEEAAYASAAEgI_SPD_BwE
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg

16 février 2026 |

clhlo:

Les Petites Affiches de Vaucluse depuis 1839

Ecrit par le 16 février 2026

€3
PLANTIN

RERT BE LA TEMREE
SEPEIE 800

CREME D BEURRE & LA
TRUFFE NORE 3%, AROMETISES

BTTER CAEAM WITH BLACK TRUFRLESR
FLAVORED

Sauce a la truffe Créme de beurre & Terrine du trufficulteur au foie gras
blanche 3% la truffe noire 3% entier et a la truffe noire 3%
Copyright Plantin

Les nouveautés 2024-2025

A 'occasion du salon Gourmet Sélection, Plantin dévoilera une gamme de nouveautés pour la saison
2024/2025, congue pour sublimer les tables des gourmets les plus exigeants : Sauce a la truffe blanche
3% ; Creme de beurre a la truffe noire 3% ; Terrine aux morilles 5% ; Foie gras de canard entier a la
truffe noire 10% ; Terrine du trufficulteur au foie gras entier et a la truffe noire 3% ; Saucisson pur porc
Ventoux a la truffe d’été.
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Fétes de fin d’année 2024

Plantin Truffe présentera également sa collection en édition limitée pour les fétes de Noél, avec des
produits d’exception a savourer ou a offrir dans des coffrets cadeaux élégants : Foie gras frais truffé ;
Beurre truffé ; Saucisson de porc du Ventoux a la truffe ; Terrine aux morilles ; Sauce a la truffe blanche
3%.

En savoir plus

L'institut de la Truffe & la Boutique de la Fabrique Plantin. Ouverture du lundi au samedi de 10h a 12h et
de 13h30 a 18h30. Ancienne route de Nyons, 84110 Puyméras, France. Tél. : +33 (0)4 90 46 70 80. En
décembre, ouverture exceptionnelle chaque dimanche. www.truffe-plantin.com
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