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Maison Battu : une production délocalisée a
Ma premiere usine

La Maison Battu est une patisserie familiale créée en 1988 a Pernes-les-Fontaines par Jean-Luc
et Josefa Battu. Mathieu, leur fils, a rejoint I’entreprise en 2021 et en a pris la direction en
2023. L’atelier de fabrication de la patisserie a été transféré en 2023 dans les locaux de Ma
premiere usine sur le site du Marché-gare a Carpentras.

« Je suis revenu dans I’entreprise il y a quatre ans. Je me suis d’abord familiarisé avec la clientele et
I'entreprise et j’ai repris la direction il y a deux ans. Mes parents sont en retraite désormais méme s'ils
nous donnent encore un coup de main pour la fin d’année », explique Mathieu Battu.

Une riche expérience

Avant d’intégrer 1'entreprise familiale, le chef d’entreprise trentenaire, cuisinier de formation, a connu
une expérience d'une douzaine d’années dans la patisserie de restaurant, dans des lieux tres prestigieux
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a Courchevel, Londres, Lyon et enfin a Paris a I'hétel Crillon. « A 31 ans, aprés le Covid, j’ai décidé de
revenir a I’endroit ou j'avais grandi pour retrouver les odeurs et I'ambiance de la patisserie familiale. »

Une aide d’Initiative Ventoux

Mathieu Battu se tourne alors vers la plateforme Initiative Ventoux pour connaitre les rudiments du chef
d’entreprise. « Je passais en effet du statut de salarié a celui d’entrepreneur et cela est complétement
différent. Initiative Ventoux a permis de me donner une solide base pour me lancer. Cette structure m’a
également orienté vers le service Développement économique de la CoVe. Nous avons alors trouvé un
accord en 2023 pour pouvoir utiliser un local professionnel de fabrication au sein de Ma premiere usine,
sur le Marché gare de Carpentras . » L’outil mis a disposition s’adresse a des jeunes repreneurs
d’entreprise, comme c’était le cas pour Mathieu Battu. Il a encore une année d’utilisation pour ces locaux
qui comprennent des ateliers de fabrication, du stockage réfrigéré, des vestiaires et un bureau. Toute la
fabrication de la patisserie a ainsi été délocalisée sur ce site. « Nous avons pris cette décision par
manque de place de notre boutique de Pernes. »

Une diversification dans la boulangerie

Historiquement, la Maison Battu fabrique de la patisserie, des chocolats et des glaces. En 2024,
I’entreprise s’est diversifiée dans les métiers de la boulangerie en reprenant une seconde boutique a
Pernes qui a nécessité beaucoup de travaux. « Nous sommes trés attachés a la qualité de nos produits.
Mon pere est disciple d’Escoffier. Je le suis également depuis peu. Tout ce travail ne peut étre possible
que grace a notre équipe de professionnels tres compétents. »

Maison Battu en chiffres :

- 14 salariés

- Chiffre d’affaires 2024 : 700 000 €, en légere croissance sur 2025
- Atelier de fabrication de 223 m2
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