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La comédie ‘Avignon’ triplement primée au
festival de l’Alpe d’Huez

Couronné du Grand prix du jury, de celui des abonnés de Canal+ ainsi que celui de la région
Auvergne-Rhône-Alpes, la comédie de Johann Dionnet a été notamment soutenue par le Conseil
départemental de Vaucluse.

‘Avignon’, le long métrage réalisé par Johann Dionnet et produit par Nolita vient de remporter le Grand
Prix du jury de l’édition 2025 du festival de comédie de l’Alpe d’Huez. Ce film réunissant notamment
Baptiste  Lecaplain,  Elisa  Erka  et  Alison  Wheeler  raconte  l’histoire  de  Stéphane  et  de  sa  troupe
débarquent au Festival d’Avignon pour jouer ‘Ma sœur s’incruste’, une pièce de boulevard.
Il y croise Fanny, une comédienne montante qui joue dans un classique de Victor Hugo, et tombe sous
son  charme.  Sur  un  malentendu,  elle  l’imagine  être  l’interprète  de  Rodrigue,  le  rôle  principal  du
prestigieux ‘Cid’ de Corneille. Pour la séduire, Stéphane s’enfonce dans un mensonge qu’il va devoir faire
durer le temps du festival…mais qui va très vite le dépasser.
Egalement prix coup de cœur des Alpes de la région Auvergne-Rhône-Alpes et prix des abonnés Canal+
du meilleur film, ‘Avignon’, dont le scénario a été écrit par Johann Dionnet et Benoit Graffin, sortira en
salle en mai 2025.

https://nolita.fr/productions/avignon/
https://nolita.fr/
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Le réalisateur Johann Dionnet avec ses trois prix reçus lors de l’édition 2025 du festival de
comédie de l’Alpe d’Huez. Crédit : Nolita/DR/Facebook

Le cinéma : 7,28M€ de retombées économiques en 2023 en Vaucluse
L’ensemble de ces prix rappellent l’importance du cinéma pour le Vaucluse qui a notamment enregistré
en  2023  environ  7,28M€ de  retombées  économiques  dans  le  département  grâce  au  travail  de  la
Commission du film Luberon-Vaucluse.

Tout récemment, c’est le Conseil départemental de Vaucluse qui a attribué ses premières aides pour des
tournages  et  des  productions  réalisées  dans  le  département.  Ces  soutiens,  d’un  montant  total  de
200 000€, s’inscrivent dans son fonds de soutien au cinéma et à l’image animée qui vise à développer la
filière sur son territoire. Parmi les bénéficiaires justement, le film Avignon, dont le tournage a presque
intégralement eu lieu dans la cité papes, qui s’est vu octroyé une aide de 20 000€.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2025/01/473826558_18496336288048638_6390264753370256480_n.jpg
https://www.echodumardi.com/economie/728me-de-retombees-economiques-en-2023-grace-a-la-commission-du-film-luberon-vaucluse/
https://www.facebook.com/filmvaucluse?locale=fr_FR
https://www.facebook.com/filmvaucluse?locale=fr_FR
https://www.echodumardi.com/politiqueetterritoire/cinema-les-premiers-tournages-soutenus-par-le-departement-devoiles/
https://www.echodumardi.com/politiqueetterritoire/cinema-les-premiers-tournages-soutenus-par-le-departement-devoiles/
https://www.echodumardi.com/actualite/le-departement-de-vaucluse-soutient-le-cinema-et-laudiovisuel/
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Cinéma : les premiers tournages soutenus par le Département dévoilés

SMBS : 466 jeunes « citoyens » de la Sorgue
reçoivent leurs diplômes 

Dans le cadre de son dispositif « Les Sorgues à l’école », le Syndicat Mixte du Bassin des
Sorgues a remis à chaque élève des classes ayant participé à cette initiative,  un diplôme
« citoyen de la sorgue » pour les récompenser de leurs efforts produits tout au long de l’année.
Les  intercommunalités  sorguaises  peuvent  désormais  compter  sur  près  de  470  nouveaux
ambassadeurs, formés et prêts à sensibiliser leurs proches au respect de la rivière et de sa

https://www.echodumardi.com/politiqueetterritoire/cinema-les-premiers-tournages-soutenus-par-le-departement-devoiles/
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biodiversité. 

Pour la majorité c’est le premier diplôme de leur vie. Lors du mois de juillet 2024, les agents du SMBS
(Syndicat  Mixte du Bassin des Sorgues)  se  sont  rendus dans chaque classe qui  ont  participé à  la
18ème édition du dispositif « Les Sorgues à l’école » afin de leur remettre un diplôme honorifique. Depuis
2006, ce dispositif est proposé aux écoles de la plaine des Sorgues dans le but d’éduquer les jeunes
générations à l’environnement et au développement durable au travers de programmes spécifiques à la
rivière Sorgue, dispensés tout au long de l’année scolaire.

Le Syndicat apporte une aide logistique aux projets des enseignants, met à disposition des ressources
humaines (médiateurs scientifiques), des ressources pédagogiques et finance des déplacements en bord
de Sorgue. Si les élèves ont reçu ce « titre », c’est avant tout pour leurs efforts consentis tout au long de
l’année et l’apprentissage qu’ils ont effectué sur la rivière, son fonctionnement, sa biodiversité ainsi que
sa faune et sa flore. Les diplômés sont désormais de véritables petits experts de la Sorgue et pourront
transmettre leur savoir à travers une chaine de transmission.  

Les acteurs du sport mis en lumière lors des
Trophées du sport vauclusien 2024

https://www.lasorgue.fr/-1.html?no_cache=1
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La cérémonie des Trophées du sport vauclusien, qui a eu lieu le 16 mai à l’Auditorium du Thor,
est destinée à valoriser les athlètes, entraîneurs, dirigeants, bénévoles et associations les plus
méritants et les plus investis. Treize trophées ont été attribués.

La pratique sportive représente l’un des axes forts du Conseil départemental de Vaucluse qui met un
point d’honneur à ce que chacun ait accès au sport et aux équipements de façon équitable, que le sport
soit un vecteur d’intégration et de mixité, du mieux vivre ensemble et de la qualité de vie, que les
activités de pleine nature soient valorisées, et que le sport soit promu dans tout le département. Ce
positionnement prend d’autant plus sens cette année avec les Jeux Olympiques et Paralympiques de Paris
2024.

Comme chaque année, le Département met en avant les athlètes, entraîneurs, dirigeants, bénévoles et
associations les plus méritants et les plus investis de Vaucluse avec les Trophées du sport vauclusien.
Cette année, treize récompenses ont été distribuées.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


21 mai 2026 |

Ecrit par le 21 mai 2026

https://www.echodumardi.com/tag/recompenses/   6/23

Les lauréats

Trois sportifs ont été récompensés dans la catégorie ‘Performances individuelles’ : Romain Mahieu (BMX
race) du BMX Club Sarrians, Sébastien Raichon (ultra trail) de 400 Team, et Sophie Giely (tir) du Club de
tir de Valréas Enclave.

Dans la catégorie ‘Performances collectives’, Lucie Gaudion et Anton Wenzel (raid) de 400 Team ont reçu
un trophée, ainsi que Geoffrey Arnaudo et Wilfrid Hortelano (moto endurance) de Moto club de Gordes
Comité motocycliste de Vaucluse.

Les ‘Espoirs’ de 2024 sont Lise Revol (VTT XCO, CX, route) de Gordes Vélo Évasion, Clara Entresangle
(athlétisme) d’Athlétic Sport Cavaillon, et Nathan Maserati (BMX race) du BMX Club Cavaillon.

Dans la catégorie ‘Entraîneurs’, c’est Renaud Guigue (rugby à XIII) du SOA XIII qui a été mis à l’honneur.

L’AS Camaret (football) a reçu le trophée ‘Sports et écoresponsabilité’ pour son engagement ‘repas zéro
déchet’, qui vise à sensibiliser les stagiaires sur la quantité de déchets produite en les invitant à venir
avec des repas dans des emballages réutilisables.

La mairie de Cavaillon et l’Agglomération Luberon Monts de Vaucluse ont été récompensés dans la
catégorie ‘Sport/Santé’ pour l’intégration d’une heure d’activité obligatoire pour les personnels ‘Agent
Territorial Spécialisé des Écoles Maternelles et ménage’ dans leur temps de travail.

L’association sportive du collège Jean Giono à Orange a reçu le trophée ‘Terre de Jeux 2024’ pour
l’organisation d’une semaine olympique et paralympique qui a mobilisé 1 800 élèves et toute l’équipe
éducative.

Enfin, Cédric Castel (Para Canoë Kayak Adapté) du Comité départemental de sport adapté a été mis en
lumière dans la catégorie ‘Sport et handicaps’.

©Département de Vaucluse

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


21 mai 2026 |

Ecrit par le 21 mai 2026

https://www.echodumardi.com/tag/recompenses/   7/23

Robion : les confitures de La Roumanière
récompensées au Concours général agricole
2024

Le  Concours  général  agricole  2024  a  eu  lieu  du  24  février  au  3  mars  à  Paris,  lors
du Salon international de l’Agriculture. L’ESAT (Établissement et service d’aide par le travail)
La Roumanière, situé à Robion, a remporté quatre médailles à ce concours qui récompense la
richesse et la diversité des goûts depuis 150 ans.

Le Concours général agricole se divise en cinq catégories : les animaux, les vins, les produits, les jeunes
professionnels, et les pratiques agroécologiques. Le concours dédié aux produits récompense l’excellence
des produits du terroir dans de nombreuses catégories telles que les confitures, les produits laitiers, les
huîtres, les apéritifs, la charcuterie, la bière ou encore le foie gras.

Sur les cinq produits présentés par La Roumanière au concours,  quatre ont reçu une médaille.  La

https://palmares.concours-general-agricole.fr
https://www.salon-agriculture.com
https://www.laroumaniere.com
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médaille d’argent a été attribuée à trois incontournables de l’établissement : la confiture de Fraises de
Carpentras, la confiture d’Abricots de Provence et la confiture de Cerises noires. La confiture de Prunes
Lovita, la dernière création de La Roumanière, quant à elle, a obtenu la médaille de bronze.  » Ces
reconnaissances  témoignent  du  dévouement  et  du  talent  exceptionnel  de  toute  l’équipe  de  La
Roumanière, affirme Marine Villa, chargée de communication de La Roumanière. Cette réussite est le
résultat d’un travail acharné et d’une passion commune. Nos travailleurs en situation de handicap sont
ravis, et les encadrants ainsi que l’ensemble du personnel en sont fiers. »

Pour en savoir plus sur La Roumanière :

Robion : à La Roumanière, des confitures, biscuits et miels solidaires

6 vins des Côtes du Rhône médaillés aux
Vinalies Mondial du Rosé

Du 1er au 3 avril dernier, la ville de Marseille a accueilli la 19e édition du concours des
Vinalies Mondial du Rosé, organisé par l’Union des œnologues de France. Une vingtaine de vins
de la Vallée du Rhône ont reçu une médaille, dont six en Côtes du Rhône.

https://www.linkedin.com/in/marine-villa-9b3052160/?original_referer=https%3A%2F%2Fwww%2Egoogle%2Ecom%2F&originalSubdomain=fr
https://www.echodumardi.com/economie/robion-a-la-roumaniere-des-confitures-biscuits-et-miels-solidaires/
https://www.mondial-du-rose.com/fr/
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Les Vinalies Mondial du Rosé sont un concours qui valorise les plus beaux terroirs d’expression des vins
rosés du monde. Plus de 1400 échantillons de vins sont présentés par les vignerons du monde entier
chaque année et évalués par un jury composé de’une soixantaine d’œnologues et experts. Le concours
récompense les meilleurs rosés qui peuvent obtenir une médaille d’argent, une médaille d’or ou une
médaille grand or. Environ 30% des vins présentés sont médaillés à l’issue du concours.

Plusieurs appellations de la Vallée du Rhône ce sont distinguées lors de ces Vinalies, dont les AOP
Ventoux et Luberon, l’IGP Méditérannée, ou encore l’AOP Côtes du Rhône. 6 rosés de cette dernière
appellation ont remporté une médaille, dont deux argent, trois or, et un grand or :

La cuvée Terroir Rosé 2022 de la Cave des Vignerons réunis, à Sainte-Cécile-les-Vignes, a
obtenu une médaille d’argent.
La cuvée Côtes du Rhône Tradition Rosé 2022 de la Cave La Romaine, à Vaison-la-Romaine, a
également obtenu une médaille d’argent.
La cuvée Saint Agnès 2022 de Saint-Paulet Vignobles, à Saint-Paulet-de-Caisson, a obtenu la
médaille d’or.
La cuvée Collection 1936 Vallis 2022 de Maison Gabriel Meffre, à Gigondas, a aussi obtenu la
médaille d’or.
La cuvée Côtes du Rhône Villages Séguret Rosé 2022, des Vignerons de Roaix-Séguret, à
Séguret, a également obtenu la médaille d’or.
La cuvée Quintessence 2022 de la Cave des Vignerons réunions, à Sainte-Cécile-les-Vignes, a
quant à elle obtenu la médaille grand or.

Pour voir tout le palmarès, cliquez ici.

V.A.

Les apprentis de la CCI de Vaucluse
récompensés aux sélections régionales du
concours Worldskills

https://www.colombesdesvignes.fr/cave-des-vignerons-sainte-cecile-les-vignes.html
http://www.cave-la-romaine.com/
https://www.saintpauletvignobles.com/
https://gabriel-meffre.fr/
https://vignerons-roaix-seguret.fr/
https://www.colombesdesvignes.fr/cave-des-vignerons-sainte-cecile-les-vignes.html
https://www.mondial-du-rose.com/fr/resultats/palmares
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La finale nationale de la 47ème édition du plus grand concours mondial des jeunes talents Worldskills
aura lieu à Lyon du 13 au 16 septembre prochain. Lors des sélections régionales, les apprentis de la
Chambre de commerce et d’industrie (CCI) de Vaucluse ont remporté sept médailles, dont trois en or.

Le concours récompense le savoir-faire et la créativité des jeunes venus du monde entier dans plus de
cinquante  métiers  liés  à  l’alimentation,  l’industrie,  l’automobile,  la  communication,  les  services,  le
végétal, ou encore le bâtiment. Lors de ces sélections régionales, la CCI de Vaucluse a présenté des
candidats dans 4 catégories : cuisine, service en salle, sommellerie et cybersécurité. Tous ces candidats
ont été récompensés. Les médaillés d’or représenteront la Région Sud à la finale nationale en septembre
prochain.

Les apprentis récompensés

Pour la catégorie Cybersécurité, c’est le duo composé de Romain Deperne et Axel Corsiez, apprenti en
deuxième  année  de  Manager  en  ingénierie  Informatique  Spécialisation  CyberSécurité  (M2i)  qui  a

https://www.worldskills-france.org/processus-competition/finales-nationales/finale-nationale-lyon-2023-47eme-edition
https://www.vaucluse.cci.fr/
https://www.linkedin.com/in/romain-deperne-580920221/
https://www.linkedin.com/in/axel-corsiez-0a1967208/
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remporté la médaille d’or. Baptiste Gelly et Lucas Sellenet, en première année M2i, ont remporté la
médaille d’argent. Quant à la médaille de bronze, elle a été attribuée à Nathan Jimenez et Hugo Tourrès,
qui sont en deuxième année de M2i. Parmi ces lauréats, deux sont sous contrat d’alternance dans des
entreprises  vauclusiennes  :  Hugo  Tourrès  dans  l’entreprise  thoroise  Serpe,  et  Baptiste  Gelly  dans
l’entreprise pertuisienne Pellenc ST.

Pour la catégorie Service en salle, Lucas Tabone, apprenti en Brevet Professionnel Arts du Service et
Commercialisation en Restauration à l’Ecole Hôtelière d’Avignon, a décroché la médaille d’or.

Pour la catégorie Cuisine, Naël Tamghart, apprenti en Mention Complémentaire de Cuisinier en Desserts
de restaurant à l’Ecole Hôtelière d’Avignon, a également remporté la médaille d’or.

Pour la catégorie Sommellerie, Cynthia Maillet, apprentie en Mention Complémentaire Sommellerie à
l’Ecole Hôtelière d’Avignon, a remporté la médaille d’argent. Clara Moschietto, apprentie en Mention
Complémentaire Sommellerie à l’Ecole Hôtelière d’Avignon, a quant à elle décroché la médaille de
bronze.

V.A.

3 projets ont reçu les ‘Trophées des Objectifs
de développement durable en Luberon-Lure’

https://www.linkedin.com/in/baptiste-gelly/
https://www.linkedin.com/in/lucas-sellenet-99006a204/
https://www.linkedin.com/in/nathan-jimenez-13500/
https://www.linkedin.com/in/hugo-tourr%C3%A8s-0620a218b/
https://www.serpe.fr/
https://www.pellencst.com/fr/
https://www.linkedin.com/in/cynthia-maillet-96ab62206/
https://www.linkedin.com/in/clara-moschietto-84a724198/
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Il y a quelques semaines, la ville d’Apt a accueilli la cérémonie de revalidation de la Réserve de
biosphère Luberon-Lure et la remise des Trophées des Objectifs de développement durable
(ODD) durant laquelle trois porteurs de projets ont été récompensés.

De juin à octobre 2022, le Parc naturel régional du Luberon a lancé ce concours dans le but d’aider des
porteurs  de projets  à  mettre  en œuvre un ou plusieurs  ODD dans le  territoire  Luberon-Lure.  Les
Trophées des ODD aux mairies, collectivités, collectifs de citoyens, établissements scolaires, centres
sociaux, entreprises, ou encore aux associations actives sur le territoire.

Parmi les neuf projets présentés, trois ont été sélectionnés et ont reçu 1 000€ chacun. Le jury, composé
d’élus et d’agents du Parc, a choisi les trois lauréats en se basant sur plusieurs critères : le lien du projet
avec le territoire, son bénéfice pour d’autres personnes que son porteur, sa dimension participative ainsi
que sa contribution à l’un des 17 ODD. Ces derniers couvrent l’intégralité des enjeux de développement
dans tous les pays et ont été adoptés par tous les pays membres de l’Onu en 2015.

https://www.parcduluberon.fr
https://www.agenda-2030.fr/17-objectifs-de-developpement-durable/
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Les lauréats

Le premier prix a été décerné à l’Association d’aide à l’autoconstruction photovoltaïque (3Apv), pour sa
réalisation d’un film-tuto sur la démarche d’aide à l’autoconstruction de panneaux photovoltaïques par
les particuliers. Créée en octobre 2021, l’association compte une centaine d’adhérents. Cinq installations
ont déjà été réalisées pour un total de près de 50 kWc et plus d’une cinquantaine de projets sont en
cours. Les actions de 3Apv entrent dans l’objectif de développement durable n°7 ‘Énergie propre et d’un
coût abordable’.

Sylvain Burel, avec son entreprise d’arboristes-grimpeurs, a été récompensé pour sa sensibilisation à la
taille responsable des arbres auprès des collectivités. « Il en va de notre responsabilité à tous, élus
publics, collectivités, particuliers, de protéger les arbres, explique-t-il. Il est l’heure d’écrire une charte
visant à les protéger. » Ces actions entrent dans l’objectif de développement durable n°15 ‘Vie terrestre’.

Le centre social de Manosque a également été récompensé pour son projet ‘Ça roule’ qui est destiné à un
public âgé de 14 à 16 ans issu de quartiers prioritaires de la ville. Ce projet fait la promotion du vélo
comme moyen de transport propre, et d’encourager les jeunes à utiliser la mobilité douce, tout en
découvrant  la  région  et  l’environnement  local,  afin  de  les  rendre  autonomes  et  responsables  de
l’environnement. Ce projet entre dans l’objectif de développement durable n°4 ‘Éducation de qualité’.

V.A.

https://3apv.fr
https://www.facebook.com/groups/centresocialmanosque/
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Trophées régionaux des entrepreneurs
positifs : 6 vauclusiens ont reçu un prix

La finale départementale de la 3ᵉ édition des trophées régionaux des entrepreneurs positifs a
eu lieu au Château de Massillan à Uchaux. Lors de cette soirée, six entrepreneurs vauclusiens
ont obtenu un prix. Ils concourront à la finale régionale qui aura lieu à Gap le 17 novembre
prochain.

Depuis 3 ans, les Trophées régionaux des entrepreneurs positifs, initié par la Confédération des petites et

https://trophees-cpmesud.fr
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moyennes entreprises (CPME) du Sud, récompensent les initiatives des entrepreneurs de la région. Cette
année, 24 entrepreneurs du Vaucluse étaient en compétition. « Je tiens vivement à féliciter les candidats
du Vaucluse qui ont tous présenté des dossiers pertinents où l’on ressent leur passion entrepreneuriale »,
a déclaré Bernard Vergier, président de la CPME 84.

DR

Comme pour chaque édition, six prix ont été decernés. Six prix qui ne récompensent pas les chefs
d’entreprise et leurs équipes pour leurs performances économiques, mais pour leurs qualités humaines.
Six prix qui représentent les six valeurs auxquelles la CPME Sud accorde une importance particulière : le
courage, la créativité, l’éco-responsabilité, la persévérance, la solidarité et la bienveillance.

Les lauréats

–Denis Duchêne, de l’Hostellerie du Château des Fines Roches, a obtenu le prix du courage pour la
reprise d’un établissement hôtelier en pleine crise sanitaire en 2021.

https://www.linkedin.com/in/denis-duchêne-800140216?miniProfileUrn=urn%3Ali%3Afs_miniProfile%3AACoAADZ7NIABoAW4oUq0EaKiU6q23V5UNzaeJIE&lipi=urn%3Ali%3Apage%3Ad_flagship3_search_srp_all%3BUPYIPruAQOq06Wuppoo7HA%3D%3D
https://chateaufinesroches.com/fr
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–Richard  Fournier,  du  Comptoir  de  Mathilde,  a  reçu le  prix  de  la  créativité.  L’entreprise  propose
chocolats, pâtes à tartiner, babas, et bien d’autres gourmandises produites artisanalement en France.

https://www.linkedin.com/in/richard-fournier-comptoir-de-mathilde?miniProfileUrn=urn%3Ali%3Afs_miniProfile%3AACoAAAOnsrUB2QdLorkhTRhDydiFzt4ArMFJP-U&lipi=urn%3Ali%3Apage%3Ad_flagship3_detail_base%3BmKeqg968SW2rco4MCbNJPQ%3D%3D
http://www.lecomptoirdemathilde.com
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–Jérémie Marcuccilli, de Kookabarra, a reçu le prix de l’éco-responsabilité. L’entreprise est fabricante et
distributrice de jus de fruits frais d’exception. Kookabarra travaille avec des producteurs locaux, à moins
de  30km de  la  fabrique.  Dans  une  démarche  d’être  une  entreprise  écoresponsable,  la  société  ne
proposera bientôt que des bouteilles végétales et compostables et des bouteilles 100% recyclées.

https://www.linkedin.com/in/jérémie-marcuccilli-4254ab52?miniProfileUrn=urn%3Ali%3Afs_miniProfile%3AACoAAAsbhp0BMRv-7b622aYR5YpEsc9Zb_ky4rI&lipi=urn%3Ali%3Apage%3Ad_flagship3_search_srp_all%3B1rfbcTwpQs%2BDjj7E7s79Bg%3D%3D
https://www.kookabarra.com
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–Roberto Benet, de La Vallergue Traiteur, a reçu le prix de la persévérance. Depuis plus de 30 ans, cette
entreprise propose une cuisine 100% artisanale, simple et savoureuse qui s’inspire de la Provence et de
la Méditerranée.

https://www.linkedin.com/in/roberto-benet-ab48aa61/
https://www.lavallergue-traiteur.com
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–Solene Espitalié, des Jardins de Solene, a reçu le prix de la solidarité. L’entreprise s’engage auprès des
producteurs locaux pour des fruits et légumes sains,  locaux, de saison et non standardisés afin de
réveiller les papilles et préserver la santé de tous.

https://www.linkedin.com/in/solennespitalie?miniProfileUrn=urn%3Ali%3Afs_miniProfile%3AACoAAAloHdgBu8YS9AP36dqHwpAkbyrvRHIomdg&lipi=urn%3Ali%3Apage%3Ad_flagship3_search_srp_all%3B7CQkhHfLQuuYKXuqoliiAw%3D%3D
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=Jardins+de+Solene&ie=UTF-8&oe=UTF-8
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-Geneviève Seu, de l’association Athom, a reçu le prix de la bienveillance. Créée en 2011, l’association
rend les loisirs sportifs et culturels accessibles aux adolescents et aux adultes en situation de handicap.

https://www.facebook.com/athom84
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Les ‘Coups de Cœur du #OFF2022’ du Club
de la Presse
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Pour  la  16ème  année  consécutive,  les  critiques  du  Club  de  la  presse  Grand  Avignon
Vaucluse viennent de remettre les prix ‘Coups de Cœur’ du Festival Off à quatre spectacles.

Parmi dix spectacles sélectionnés, le Jury du Club de la presse Grand Avignon-Vaucluse a attribué les prix
‘Coups de Cœur du #OFF2022’ à quatre spectacles. Les critères de sélection étaient basés sur le texte, la
créativité, la qualité scénique, l’implication et le talent des artistes.

‘Le journal intime d’adam et eve’ (Sham’s bar théâtre), par Cie Family Francis Grisol

Très loin du mythe religieux, c’est une œuvre unique en son genre : l’adaptation, pour la première fois en
français, de trois livres de Mark Twain. Nous y suivons les deux premiers habitants de la Terre à travers
leur rencontre, leur histoire d’amour et leur découverte du monde. De nombreux thèmes comme la peur ,
le pardon, le langage, la sexualité, la naissance, mais aussi la mort sont abordés en douceur tout au long
de la pièce. Une écriture limpide et féministe, touchante et équilibrée entre des considérations profondes
et un humour affiché. La mise en scène épurée n’en demeure pas moins riche de sens par le choix des
postures et des costumes. Comme enfermé dans une boule de neige, le duo interagit avec subtilité avec
son public tout en maintenant un jeu de comédien équilibré et sensible. Pièce émouvante, touchante et
poétique.

‘Believers’ (Théâtre Le Grand Pavois), par la Compagnie Le 6’Thèmes Théâtre

Une histoire à la fois triste et belle, profonde et touchante, qui se compose à quatre mains pour un seul
jeune couple que l’on voit s’aimer, se construire, fonder une famille… Une mise en scène étonnante et
créative dans laquelle le décor tourne autour d’un seul objet : un lit, symbole du nid, de l’îlot dans lequel
on se réfugie pour l’amour ou quand rien ne va plus. Des sujets forts : l’amour, la mort, la croyance, la

https://www.facebook.com/ClubPresse84/
https://www.facebook.com/ClubPresse84/
https://www.echodumardi.com/culture-loisirs/voici-les-10-coups-de-coeur-du-club-de-la-presse-en-lice-pour-ce-festival-off-davignon-2022/
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responsabilité parentale, l’espoir bien sûr aussi… Et s’Il existe, Dieu, où est Il dans tout ça ? Pour qui ?
Pourquoi ? Avec en filigrane la philosophie de Kierkegaard … et le Wonderful word de Black / Colin
Vearncombe, si troublant ! De jeunes comédiens merveilleux et percutants, inoubliables, dans ce rôle
trop sérieux de jeunes parents affectés par le handicap d’un enfant. Une terrible et belle leçon de vie.

‘Bienvenue au Bel Automne’ (La Luna), par la Compagnie Cavalcade

Avec ce spectacle, on est face à la vieillesse, certes, mais pour débloquer les portes du silence, rompre
les tabous et célébrer la vie. Sylvia Bruyant, auteure et metteuse en scène de la pièce, saisit avec une
plume au réalisme incisif et à l’humour tendre l’univers d’un EHPAD et crée avec talent un lien fort entre
la grande vieillesse et les vieux en devenir que nous sommes. Elle dit elle-même aimer écrire sur les
sujets qui la dérangent. On peut même dire « sur les sujets qui dérangent ». Dans cette pièce, donc,
qualifiée par l’auteure de « fantaisie douce-amère », on retrouve Virginie, aide-soignante, qui vient d’être
mutée à la maison de retraite « Le Bel Automne ». Parce qu’elle cherche désespérément à avoir un
enfant, elle pense soulager sa douleur en passant des nouveau-nés aux vieillards. Avec elle, on découvre
les  autres  membres  de  cette  petite  communauté  :  Maïté  l’autre  aide-soignante  encartée  CGT,  la
directrice quelque peu hystérique mais bienveillante, Dolorès infirmière misanthrope, le docteur, mais
aussi toute une galerie de portraits des résidents, des lieux et des visiteurs, tous plus attachants les uns
que les autres. Et ce combat pour devenir maman, comme un fil rouge, fait écho à ces fins de vie qui nous
racontent tellement la vie. Qu’est-ce que le théâtre sinon une succession d’instants hilarants de tendresse
qui nous amènent à questionner le monde et sa réalité parfois si cruelle ? Qu’est-ce que le théâtre sinon
ce grand éclat de rire qui nous assaille comme une vague bienfaitrice et bouleversante ? ‘Bienvenue au
Bel Automne’ est en cela un grand moment de théâtre. Parce qu’on en ressort grandi d’émotion et secoué
du rire qui nous réconcilie avec la vie.

‘Der Menschen fresser Berg… ou la montagne’ (Episcène), par La Compagnie des Vrais Majors

Un spectacle de rue adapté à la scène, présentant une sortie de résidence du montage de l’adaptation du
film allemand de 1930, ‘Der Menschen Fresser Berg’. Un spectacle qui casse le 4ème mur en invitant
parfois le public à participer, qui casse tous les codes en intégrant également ceux qu’on oublie et qui
sont dans l’ombre des pièces: metteur en scène et technicien. La mise en scène est folle, part dans tous
les sens, toute la salle est sollicitée par les 4 comédiens qui semblent jouer leurs propres rôles avec une
grande justesse. Un festival désopilant de foutraque bien monté, où tout vole en l’air, une bouffée d’air
frais montagnard !
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