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Jeu concours : Une nuit à l’hôtel restaurant 3
étoiles ‘La ferme’ à Avignon

L’Echo du mardi s’associe à hôtel restaurant 3 étoiles ‘La ferme’ à Avignon pour offrir à ses
lecteurs  une nuit  pour deux personnes avec petit-déjeuner inclus.  Les  chanceux pourront
également barboter dans la jolie piscine de l’établissement.

Hôtel restaurant 3*** en pleine campagne, à 4 km du cœur d’Avignon, cette ferme de près de 400 ans
vous accueille dans ses 22 chambres et son restaurant. Le cœur de La Ferme a été construit au début du
17ème siècle sur un des points hauts de l’Ile de la Barthelasse, plus grande ile fluviale d’Europe avec ses
700 hectares.

https://www.hotel-laferme.com/
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Inondable, l’ile a régulièrement subi les montées du Rhône faisant de ‘La Ferme’ un refuge au fil des
siècles pour cuire son pain dans l’énorme four à pain installé vers 1850 dans la cheminée d’origine. De
refuge à café, table d’hôte, restaurant puis hôtel restaurant, La Ferme a toujours été un lieu de vie et
d’accueil au fond de l’Ile, dans ce quartier si particulier d’Avignon en pleine campagne. « Reprise depuis
2,5 ans, nous lui avons prodigué tous les soins nécessaires pour lui redonner le lustre mérité, un confort
moderne et une carte traditionnelle de produits faits maison. Vos papilles se régaleront de notre cuisine
traditionnelle et provençale, entièrement faite maison. Avec des formules de 25€ à 42€, librement choisis
à notre carte vous apprécierez nos assiettes imaginées par des gourmands. »

Nathalie et toute l’équipe vous reçoivent au restaurant au mois d’août, 7/7, de 19h30 à 21h. Déjeuner au
restaurant puis piscine les vendredi, samedi et dimanche pour admirer la magnifique fresque (le déjeuner
n’est pas inclus dans le jeu). Adresse: 110 chemin des bois, 84000 Avignon. Réservation obligatoire : 04
90 82 57 53. Site internet: https://www.hotel-laferme.com/

Modalités de participation

Likez la publication du jeu concours en cliquant ici
Identifiez une personne dans les commentaires
Partagez la publication sur votre profil Facebook
Likez la page Facebook l’Echo du mardi

Le ou la gagnant(e) sera désigné(e) au sort le lundi 26 juillet 2021 !

https://www.hotel-laferme.com/
https://www.facebook.com/lechodumardi/posts/4264326120313871
https://www.facebook.com/lechodumardi/posts/4264326120313871
https://www.facebook.com/lechodumardi/
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Photo: hôtel restaurant 3 étoiles ‘La ferme’
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Photo: hôtel restaurant 3 étoiles ‘La ferme’
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Photo: hôtel restaurant 3 étoiles ‘La ferme’

Carl’s jr. ouvre son 4e restaurant français à
Pertuis
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Carl’s jr.,  l’enseigne californienne de restauration a ouvert son 4e restaurant en France à
Pertuis, le 13 juillet dernier.

L’adresse ? La ZAC ‘Les Prés Verts’,  764 route d’Aix-en-Provence (entrée du Pertuis).  Créée à Los
Angeles en 1941 par Carl et Margaret Karcher, Carl’s Jr. est une marque californienne « premium,
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innovante et gourmande de burgers ». Après Toulon La Garde, Westfield-Vélizy 2 et l’aéroport Paris-
Charles de Gaulle, la marque ouvre son nouveau restaurant à Pertuis. D’une surface de 450m2, il a une
capacité d’accueil  de 100 personnes à l’intérieur et de 60 en terrasse. C’est également la seconde
ouverture d’un drive en France. 

Au  menu,  seront  servis  les  burgers  iconiques  de  l’enseigne  qui  ont  fait  le  succès  de  la  marque
californienne  :  des  burgers  gourmands  et  généreux,  faits  main  et  servis  à  table,  avec  des
accompagnements  divers  et  variés,  ainsi  que  ses  milkshakes  fait  maison.  L’occasion  de
découvrir l’authentique petit-déjeuner californien servi avec des œufs, des pancakes et du bacon. Par
ailleurs, le restaurant est à la recherche d’équipiers polyvalents et de managers. Toutes les informations
sur le recrutement en cliquant ici.

L.M.

Le restaurant ‘Cœur d’artichaut’ lauréat du
concours Vistaprint

https://www.carlsjr.fr/recrutement
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Vistaprint vient d’annoncer les 5 premiers restaurateurs lauréats de l’opération ’99 jours de
design’. L’initiative vise à doter 99 petites entreprises du monde entier d’un soutien financier
et de nouvelles identités graphiques. Le restaurant Cœur d’Artichaut à Villeneuve-lès-Avignon
fait partie des 5 élus.

L’initiative permettra à chacun des lauréats de recevoir une identité de marque (nouveau logo, nouvelle
charte graphique etc.) et du matériel marketing actualisés (impression des menus, cartes de visite etc.),
ainsi  qu’un  don  financier  d’un  montant  de  10  000€.  Grâce  à  l’appui  de  Réseau  Entreprendre,  5
restaurateurs  ont  été  choisis  sur  la  base de critères tels  que :  l’identification d’un réel  besoin de
rebranding ou refreshing de leur marque mais aussi la taille de l’entreprise, le nombre de salariés et la
date d’ouverture, car certains ont eu la malchance de lancer leur activité juste avant la crise.

‘Cœur d’artichaut’, c’est la nouvelle adresse saine et gourmande de Villeneuve-lès-Avignon. Installé au
sein de ‘Maison coach’, un lieu dédié au bien-être et à la remise en forme, on peut y déguster des plats
originaux, généreux et pétillant. Du petit déjeuner au déjeuner en passant par le goûter ou le brunch
dominical, c’est une cuisine saine et gourmande qui est au menu.

« Vous êtes végétariens, vegan ou encore intolérants au gluten ? On pense à vous. Vous trouverez un plat

https://coeurdartichautavignon.com/nos-restaurants/
https://www.reseau-entreprendre.org/fr/accueil/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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à la carte qui vous conviendra. » Chaque semaine, le menu est actualisé tous les jours du lundi au
vendredi. Il change au fil des saisons et de l’humeur de la cheffe. On y trouve des produits locaux, bios et
des saveurs qui font voyager les papilles. Le restaurant est écoresponsable, jusqu’au bout des tickets de
caisse qui sont en papier recyclé. Adresse: 2 chemin de la Savoye, 30400 Villeneuve-lès-Avignon.

L.M.

Pass sanitaire, ce qui change à partir du 9
juin

L’application Tous anti Covid va intégrer de nouvelles fonctionnalités à compter du 9 juin, date de
l’entrée en vigueur du pass sanitaire. Cette date marquera aussi le déploiement du carnet de rappel
numérique, qui doit permettre la traçabilité des cas contacts dans les bars, restaurants ou encore les
salles de sport. Explications.

Où sera-t-il obligatoire en France ?

Le  Pass  sanitaire  sera  nécessaire  pour  tous  les  grands  rassemblements  de  plus  de  1  000
personnes  statiques,  tel  que  les  concerts,  les  théâtres,  les  salons,  les  foires,  les  stades  et
les rencontres sportives (en plein air et couverts), les casinos, ou les festivals. Attention, il s’agit bien
d’endroits où la foule reste statique longtemps. Le pass sanitaire ne sera pas nécessaire pour le Louvre
ou n’importe quel musée de plus de 1 000 personnes.

Faudra-t-il un pass sanitaire pour aller au restaurant ou à l’hôtel ?

Non, le pass sanitaire ne peut être demandé dans les endroits où il n’est pas nécessaire, c’est-à-dire dans
tous les événements avec moins de 1 000 personnes, que ce soit des restaurants, des salles de sport, des
hôtels,  etc.  Exiger le pass dans ces endroits est une pratique illégale.  Quid des enfants ? Le pass
s’appliquera pour eux à partir de 11 ans, mais dans la mesure où la vaccination n’est aujourd’hui pas
autorisée,  le  test  sera  la  preuve  à  faire  valoir.  Les  personnes  qui  ne  souhaitent  pas  télécharger
l’application pourront présenter, à la place, le document papier. Les professionnels des lieux concernés
par le pass sanitaire pourront, de leur côté, télécharger l’application de lecture des QR codes, appelée
‘Tous anti Covid verif’.  Ils pourront ainsi vérifier l’authenticité du pass sanitaire présenté par leurs
visiteurs.

https://www.gouvernement.fr/info-coronavirus/tousanticovid?xtor=SEC-3-GOO-[]-[511792644712]-S-[%2Btousanticovid]
https://www.echodumardi.com/actualite/voici-les-etapes-du-deconfinement-en-france/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Le cahier de rappel numérique

A partir du 9 juin, jour de réouverture des restaurants, bars et salles de sport en intérieur, c’est un autre
dispositif qui sera mis en place : le carnet de rappel numérique. ‘Tous anti Covid’ servira aussi de registre
de rappel. Cette fonctionnalité, baptisée « Signal », sera la version numérique du cahier sur lequel les
clients devaient laisser leurs coordonnées pour être joints en cas de contamination. Les établissements
devront télécharger un QR code et l’afficher à l’entrée. Le client sera ensuite invité à le flasher à son
arrivée dans son application ‘Tous anti Covid’, afin d’être prévenus automatiquement en cas de contact
prolongé (2 heures) avec une personne signalée positive.

L’application enverra alors une alerte orange, invitant à aller se faire tester et à être vigilant, ou rouge,
en cas de « cluster » (au moins trois personnes). Un cahier papier devra toutefois être proposé en
complément aux clients qui n’auraient pas de téléphone sur eux, afin qu’ils y laissent leurs coordonnées.
« Le QR code correspond à un identifiant crypté, il  ne contient aucune information sur le nom ou
l’adresse  du  lieu  et  les  enregistrements  de  données  sont  automatiquement  effacés  au  bout  de  14
jours », promet l’exécutif.

Et en Europe ?

Dans l’Union européenne, il s’agira d’un ‘certificat Covid européen’ qui doit entrer en vigueur à partir du
1er juillet pour faciliter les voyages. L’idée est de permettre de voyager à travers trente pays (les 27 de
l’Union européenne, ainsi que l’Islande, la Norvège et le Liechtenstein) sans avoir à subir de quarantaine.
L’Union européenne est en pourparlers avec un certain nombre de pays, dont la Suisse, le Royaume-Uni
et les Etats-Unis, mais aussi avec des organisations internationales comme l’OMS et des associations de
transport aérien pour une reconnaissance mutuelle.

L.M

50 prestataires touristiques à la rencontre de
Ventoux Provence et Ventoux Sud
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Les  offices  de  Tourisme  Ventoux  Provence  et  Ventoux  Sud  organisent  les  premières  rencontres
professionnelles du tourisme, jeudi 27 mai, de 10h30 à 12h30. L’événement aura lieu sur le parking situé
route de Carpentras à Bédoin.

Au  cours  de  cette  bourse  d’échange,  les  professionnels  du  tourisme  (hébergeurs,  restaurateurs…)
rencontreront et pourront récupérer les dépliants de près de 50 partenaires prestataires d’activités. Avec
la présence de : Vaucluse Provence attractivité, la Provence à Vélo, le Parc naturel régional du Mont-
Ventoux, La Destination vignobles et Découvertes autour du Ventoux. Cet événement aura lieu en plein
air, dans le respect des règles sanitaires en vigueur et sous réserve de validation de la Préfecture de
Vaucluse (et de la météo du jour).

L.M

Une nouvelle formation en restauration pour

http://www.ventouxprovence.fr/accueil.html
https://www.facebook.com/VisiteMontVentoux/
http://vaucluseprovence-attractivite.com/
https://www.provence-a-velo.fr/
https://www.parcduventoux.fr/
https://www.parcduventoux.fr/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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pallier le manque de personnel dans le
Vaucluse

L’Umih du Vaucluse tire la sonnette d’alarme. L’organisation professionnelle des cafés, hôtels
et restaurants, alerte sur une pénurie de main d’oeuvre dans le secteur de la restauration en
Vaucluse. Un facteur humain qui pourrait bien mettre en péril la reprise de l’activité dès le 19
mai prochain.

« Beaucoup d’employés de la restauration et de l’hôtellerie ont profité de la longue période d’inactivité
pour entreprendre une reconversion professionnelle. Certains ont bénéficié du dispositif de chômage
partiel et ont fini par mettre les voiles dès qu’ils ont été recontactés par les patrons », explique Patrice
Mounier, président de l’Umih Vaucluse. Pour permettre au secteur d’activité de reprendre dans les
meilleures conditions, le centre de formation de l’Umih lance une formation « service en salle, accueil et
relation client ». Cette formation est portée conjointement par Pôle emploi, la mission locale d’Avignon,
grâce au financement d’Akto et au soutien de la Dreets (Directions régionales de l’économie, de l’emploi,
du travail et des solidarités).

Elle a pour but d’étudier la demande pour ensuite permettre aux entreprises de mettre en place des

https://www.echodumardi.com/economie/trois-restaurants-vauclusiens-remportent-un-cheque-de-1-500e/
https://www.linkedin.com/in/patrice-mounier-34a373120/
https://www.linkedin.com/in/patrice-mounier-34a373120/
http://www.umih84.fr/
https://candidat.pole-emploi.fr/offres/emploi/avignon/v46
https://mission-locale-avignon.fr/
https://www.akto.fr/financer-une-formation/
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actions de recrutement. Cette formation durera 147 heures sur 22 jours et démarrera le 25 mai, avant la
réouverture des restaurants. Elle se déroulera dans les locaux de l’Umih 84. Destinée à des demandeurs
d’emploi  expérimentés ou non dans le Vaucluse,  elle  sera suivie d’une courte période de stage en
entreprise. Les demandeurs d’emploi intéressés doivent se faire connaître auprès de leur conseiller Pôle
emploi.

Les entreprises intéressées pour prendre un stagiaire à l’issue de la formation, et l’embaucher ensuite
doivent se faire connaitre auprès de l’Umih 84 (Tel : 04 90 16 08 00).

L.M

Ouverture de Kalysushi à Orange-les-Vignes
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Après 5 mois de travaux, Kalysushi, spécialiste de la cuisine japonaise haut de gamme, est la nouvelle
enseigne à avoir ouvert ses portes dans le centre commercial Orange-les-Vignes, le jeudi 22 avril. Le
Vaucluse compte ainsi 4 restaurants ouverts dont celui situé dans le centre commercial ‘Buld’air’ à
Vedène. L’ouverture d’un 5e établissement est prévue.

Installé dans l’allée centrale du centre, Kalysushi accueillera jusqu’à vingt couverts en salle et quarante
sur  sa  terrasse.  Le  restaurant,  composé d’une équipe de 5  personnes (pour  le  moment)  et  toutes
recrutées en CDI (Contrat à durée indéterminée) et en local, accueillera le public du lundi au jeudi de
11h30 à 14h30 et de 18h à 21h30 et le vendredi – samedi, de 11h30 à 14h30 et de 18h à 22h.

Le restaurant propose différentes formules pour le midi (à partir de 12€) et pour le soir ainsi qu’une carte
variée de spécialités. La clientèle peut commander en ligne (kalysushi.com), par téléphone en ‘click and

https://www.kalysushi.com/
https://www.orange-lesvignes.com/
http://kalysushi.com/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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collect’  ou  en  livraison.  L’établissement,  qui  vient  ainsi  compléter  l’offre  restauration  du  centre
commercial, porte une attention particulière à la qualité de ses produits en ne proposant que des plats
frais et tous fabriqués sur place.

Une offre d’ouverture est actuellement en cours : les clients bénéficient de -10% de réduction sur la
première commande sur le site www.kalysushi.com avec le code Sushimaki.

L.M.

(vidéo) Châteauneuf-du-Pape : Les Fines
Roches dans la dernière ligne droite ?

L’investisseur vauclusien Denis Duchêne vient d’avoir les honneurs du JT de France 3. Dans un
reportage de notre consœur Frédérique Poret et notre confrère Mickael Flores, le nouveau
propriétaire de l’hostellerie et restaurant des Fines Roches à Châteauneuf-du-Pape fait le point
sur l’avancée de son projet en plein coeur du plus vieil AOC de France. 

Ainsi, après 3 mois de travaux et 1M€ d’investissement, l’établissement a fait peau neuve. Et malgré un
contexte difficile, Denis Duchène espère ouvrir les Fines Roches le 9 avril prochain avec un service de
restauration en chambre. 

Pour cela, il peut compter sur les 10 salariés, dont son chef cuisinier Hugo Loridan-Fombonne, qui ont
été associé au capital. 

Une  ouverture  qui  semble  ravir  Claude  Avril,  le  maire  de  Châteauneuf-du-Pape  qui  voit  là  l’offre
d’hébergement de sa commune augmenter de manière conséquente grâce à la capacité de 11 chambres
de cet ancien château de marquis du XIXe siècle comprenant un restaurant gastronomique, une terrasse
panoramique, une piscine ainsi que des espaces de séminaires de plus de 100m2, de réceptions pour une
centaine de convives et de dégustation œnologique.

Reportage de notre consœur Frédérique Poret et notre confrère Mickael Flores, le nouveau
propriétaire de l’hostellerie et restaurant des Fines Roches à Châteauneuf-du-Pape fait le point sur
l’avancée de son projet en plein coeur du plus vieil AOC de France.

http://www.kalysushi.com/
https://france3-regions.francetvinfo.fr/provence-alpes-cote-d-azur/
https://www.echodumardi.com/economie/chateauneuf-du-pape-denis-duchene-reprend-le-chateau-des-fines-roches/
https://www.echodumardi.com/economie/chateauneuf-du-pape-denis-duchene-reprend-le-chateau-des-fines-roches/
https://www.chateaufinesroches.com/fr/hotel-charme-avignon
https://www.linkedin.com/in/claude-avril-4a539854/
https://www.chateauneufdupape.org/
https://www.echodumardi.com/economie/chateauneuf-du-pape-denis-duchene-reprend-le-chateau-des-fines-roches/
https://www.echodumardi.com/economie/chateauneuf-du-pape-denis-duchene-reprend-le-chateau-des-fines-roches/
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Covid-19 : l’UMIH 84 demande aux élus des
exonérations de taxes

Parce que la crise sanitaire perdure et plonge toujours plus dans l’incertitude les cafetiers,
hôteliers et restaurateurs, le président de l’Union des métiers et des industries de l’hôtellerie
de  Vaucluse  (UMIH  84)  Patrice  Mounier  prend  la  plume  pour  demander  aux  élus  du
département leur aide à travers l’annulation des taxes Terrasse, Séjour et Publicité.

Parce qu’il estime que les municipalités ont un rôle à jouer dans le soutien et l’accompagnement des
établissements  actuellement  fermés,  Patrice  Mounier  vient  d’adresser  une  série  de  courriers  aux
différents élus du département de Vaucluse. Parmi les demandes adressées aux maires, le président
souhaite l’exonération, comme ce fut le cas l’an dernier, de la taxation des terrasses sur le domaine
public pour le 1e semestre 2021 ainsi  que l’agrandissement des terrasses aux endroits où cela est
possible pour ceux qui ont un domaine public payant. Une demande qui va de pair avec l’exonération
totale de la taxe sur la publicité, la TLPE (Taxe locale sur les enseignes et publicités extérieures), pour les

http://www.umih84.fr/
https://www.linkedin.com/in/patrice-mounier-34a373120/
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professionnels l’ayant mis en place. Concernant la Ville d’Avignon, Patrice Mounier demande un soutien
de la maire Cécile Helle dans la suppression de la taxe spéciale sur les déchets mise en place la Grand
Avignon.

Le président de l’UMIH 84 s’est également adressé aux présidents des Communauté de communes et afin
d’obtenir que les familles d’hébergement de chaque agglo ne payent pas le solde de la taxe de séjour
2020, que ces familles d’hébergement soient exonérées de tout ou partie de la collecte de la taxe de
séjour en 2021 (du 6 juillet au 31 décembre 2021 pour le régime ‘réel’ et du 1er janvier au 31 décembre
2021 pour le régime ‘forfaitaire’). Enfin, le président propose un dégrèvement des deux tiers du montant
de la cotisation foncière des entreprises (CFE) pour les secteurs de l’hôtellerie, de la restauration, du
tourisme, de l’événementiel, « comme certaines communautés de communes l’ont fait en 2020 le Grand
Avignon et la Communauté de communes Rhône Lez Provence » rappelle-t-il dans un communiqué.

Quant à la récente proposition de la Chambre de commerce et d’industrie de Vaucluse sur la mise en
place d’une ouverture dérogatoire des restaurants, Patrice Mounier assure que « rien n’est encore fait. Il
doit y avoir un test restaurant-entreprise et cela se fera au coup par coup. L’UMIH 84 ne peut s’engager
dans cette initiative dès l’instant où le restaurateur ne pourra pas recevoir le même fonds de solidarité
que s’il restait fermé, donc attention. »
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