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(Vidéo) Le Château de Beaucastel distingué
au Trophée béton pro

La rénovation et l’extension du Château de Beaucastel à Courthézon figure parmi les 15 nominés du
Trophée  béton  Pro.  Organisé  par  l’association  Bétocib  et  le  centre  d’expertise  de  France  Ciment
Cimbéton, sous le patronage du ministère de la Culture, l’événement est une distinction biennale qui
récompense des réalisations remarquables en béton construites en France au cours des trois dernières
années. Pour cette année, cette 5e édition avait été placée sous le signe de ‘la transmission et de la
continuité’.

A cette occasion, le domaine viticole de la famille Perrin a été distingué pour son projet de 8 400m2 de
plancher mené par les deux Maître d’œuvre : le Studio Mumbai et le Studio Méditerranée.

https://www.beaucastel.com/
https://www.trophee-beton.com/
https://www.betocib.net/
https://www.infociments.fr/
https://m.familleperrin.com/12PCF6YRJ7
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Crédit : Studio Méditerranée

« Construire avec respect et élever sans artifice. »

Pour ce domaine emblématique de la Vallée du Rhône particulièrement connu pour ses Châteauneuf-du-
Pape, cette extension traduit la philosophie de la Famille Perrin : « construire avec respect, élever sans
artifice, transmettre un héritage qui lie la main de l’homme à la force du vivant ».
Dans cette logique, 25 000m3 de matériaux issus de terrassement argile, sable et galets ont notamment
été transformés et réemployés dans la construction.

Une 1re en Vaucluse :  ‘Terres  de demain’,  les  Assises  de l’Agriculture au Château de
Beaucastel

Imaginé comme un prolongement du paysage viticole, le projet a aussi réutilisé pierre, bois, tuiles et
éléments métalliques issus des constructions existantes. Côté béton, il a été utilisé pour les ouvrages
enterré comme les voutes du chai afin d’apporter une forte résistante mécanique ainsi qu’une grand
inertie thermique nécessaire à la bonne conservation des vins.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2026/10/Capture-decran-2026-10-14-112747.jpg
https://www.echodumardi.com/dossier/une-1re-en-vaucluse-terres-de-demain-les-assises-de-lagriculture-au-chateau-de-beaucastel/
https://www.echodumardi.com/dossier/une-1re-en-vaucluse-terres-de-demain-les-assises-de-lagriculture-au-chateau-de-beaucastel/
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Crédit : Michael Falgren/DR
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« Chaque volume a été pensé pour s’accorder aux rythmes naturels : le souffle du Mistral, la course du
soleil, la fraîcheur de la nuit, explique le Domaine de Beaucastel. Sous terre, le nouveau chai révèle une
architecture bioclimatique où le vin repose à température constante, grâce à un système naturel de
ventilation et de gestion des eaux. Rien n’est artificiel,  tout est en équilibre, à l’image des vins de
Beaucastel, fruits de patience, d’intuition et d’harmonie. »

Près de 190 projets candidats
Au total, le palmarès 2026 comprend 10 lauréats et 15 nominés départagés par un jury composé de 17
personnalités  (représentants  du  ministère  de  la  Culture,  d’architectes,  d’ingénieurs,  de  maîtres
d’ouvrage, d’entreprises, d’industriels et de représentants d’institutions) ainsi qu’un prix du public. Près
de 190 candidatures avaient été initialement déposées partout en France. L’intégralité de la cérémonie
est accessible sur ce lien.

Vignoble : Beaumes-de-Venise voit la vie en
blanc

https://www.youtube.com/watch?v=5GvO_fxkFqU
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Trio gagnant à Beaumes-de-Venise qui s’enrichit d’un nouveau cru, le vin blanc sec et s’ajoute
désormais au Muscat et au Rouge

Pas peu fier, Jean-Paul Anrès, qui préside l’AOC Beaumes-de-Venise depuis 2005. « Notre patience est
récompensée ! Déjà, ça s’était bien passé avec la commission de l’INAO (Institut national de l’origine et
de la qualité) quand on avait obtenu l’AOC ‘Cru’ pour nos rouges, on avait évoqué l’avenir avec les raisins
muscat à petits grains et aujourd’hui, c’est une réalité. »

https://www.linkedin.com/in/jean-paul-anres-82013125b/
https://www.beaumesdevenise-aoc.fr/les-vins/aoc-beaumes-de-venise/
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A gauche, Jean-Paul Anrès, président de l’AOC Beaumes-de-Venise, lors du ban des vendanges 2026
le samedi 29 août dernier devant le palais des papes à Avignon. Crédit ; Andrée Brunetti/Echo du
mardi

« Notre patience est récompensée . »

Jean-Paul Anrès, président de l’AOC Beaumes-de-Venise

Une  reconnaissance  pour  le  travail  acharné  d’une  cinquantaine  de  vignerons  passionnés  dont  les
domaines  sont  blottis  à  l’ombre  des  impressionnantes  Dentelles  de  Montmirail.  Altitude,  relief,
orientation, ensoleillement composent un micro-climat qui dessine une mosaïque de terroirs et de vins
fins, élégants et frais.

Déjà le Muscat avait été reconnu en AOC vin doux naturel dès 1945, le rouge avait suivi en 2005
(majoritairement composé de Grenache et de Syrah, avec un peu de Mourvèdre et un zeste de Cinsault
ou de Carignan),  aujourd’hui  honneur au blanc.  « Exceptionnellement,  nous avons l’autorisation de
l’INAO d’ajouter entre 5% et 30% de Muscat à petits grains dans l’assemblage, ce qui est spécifique au
Beaumes » précise Jean-Paul Anrès.

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2026/10/PHOTO-2026-10-06-08-58-50.jpg
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« C’est l’aboutissement d’un long travail et de la persévérance de nos vignerons »

Eloïse Bouzid en charge de la communication au Conservatoire des AOC

Persévérance des vignerons
« C’est l’aboutissement d’un long travail et de la persévérance de nos vignerons » ajoute Eloïse Bouzid en
charge de la communication au Conservatoire des AOC à Lafare, siège de l’Interprofession.
« Maintenant, poursuit-elle, tout reste à faire, à commencer par le faire savoir puisque la toute première
vendange date de quelques semaines, il faudra attendre décembre pour avoir une idée précise du volume
qui sortira des chais. »

Trois caractères pour un seul terroir
Le président Anrès insiste : « cette extension du cahier des charges de l’AOC au blanc sec est le résultat
d’un travail  collectif.  Une grande fierté pour l’ensemble de nos vignerons.  Cela révèle une facette
supplémentaire d’un même terroir béni des dieux qui aura désormais trois visages, trois caractères. Un
nouveau chapitre de l’histoire du Beaumes s’ouvre. Sur les 750 hectares de vignes de l’appellation, la
vendange de rouge donne environ 24 000hl par an, le muscat 5 000hl, le blanc qui démarre offrira
d’abord entre 600 et 800hl, pour progresser au fil des ans, on verra bien » conclut celui qui s’est battu
pendant un quart de siècle pour cette obtention.

La Commanderie des Costes du Rhône
honore les sommeliers

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Après avoir célébré son 500e chapitre cet été, la Commanderie des Costes du Rhône vient d’honorer les
sommeliers-conseil et les cavistes 2024, 2025 et 2026.
L’évènement s’est déroulé à l’Université du vin, sous la présidence de Michel Bernard président de
l’Université,  lors d’une cérémonie qui a eu lieu pour la première fois dans les nouveaux locaux de
l’Université. Ces derniers se trouvant désormais à l’espace Médicis, au pied du Château de Suze-la-
Rousse, siège de la Commanderie.

Une présence qui a permis au grand Maître Patrick Galant, qui fut pendant 30 ans le directeur de cette
même  Université,  de  remettre  un  diplôme  d’amitié  aux  majors  de  chaque  promotion  en  leur
recommandant de bien mettre en avant l’Appellation lors de leurs futurs emplois, ceci après leur avoir
présenté la Commanderie et ses Baronnies.

Geneviève Quiot a remis le premier prix baptisait ‘Jérôme Quiot’, président de l’Université de 2002 à
2018, à un élève Major très investi dans son métier. Par ailleurs, la première lauréate est Manon Kafara.
«  La  présence  de  la  Commanderie  a  rehaussé  la  solennité  de  cette  remise  de  diplômes  et  de
récompenses », se félicite la confrérie fondée en 1973.

https://www.echodumardi.com/actualite/commanderie-5-000-nuances-de-costes-du-rhone/
https://www.echodumardi.com/actualite/commanderie-5-000-nuances-de-costes-du-rhone/
https://www.echodumardi.com/actualite/commanderie-5-000-nuances-de-costes-du-rhone/
http://www.commanderiecotesdurhone.fr/
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Commanderie : 5 000 nuances de Costes du Rhône

Commanderie : 5 000 nuances de Costes du
Rhône

La Commanderie des Costes du Rhône vient de célébrer son 500e chapitre. A cette occasion, la
confrérie  fondée  en  1973  à  Suze-la-Rousse  a  intronisé  14  nouveaux  chevaliers.  Ils  sont
désormais plus de 5 000 à avoir été ainsi honoré par cette structure qui entend défendre la

https://www.echodumardi.com/actualite/commanderie-5-000-nuances-de-costes-du-rhone/
http://www.commanderiecotesdurhone.fr/
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cause du vin et des Côtes-du-Rhône.

« En jurant de défendre loyalement la cause du vin et des Côtes du Rhône, chaque intronisé rejoint
l’engagement de chaque confrère pour créer une chaîne d’amitié internationale qui représente une force
au service de nos vins. » C’est l’engagement qu’ont pris les nouveaux chevaliers de la Commanderie des
Costes du Rhône honoré à lors du 500e chapitre de la confrérie bacchique qui vient de se tenir au château
de Rochegude abritant notamment l’Université du vin de Suze-la-Rousse.

Deux maires vauclusiens distingués
Marie Aimée Gaspari, préfète de la Drôme, Marie Pochon, députée de la Drôme, Marie-José Richaud,
œnologue,  Benoit  Trévisani,  préfet  de  l’Ardèche,  Mathieu  Darnaud,  sénateur  de  l’Ardèche,  Franck
Soulignac, président du conseil départemental de la Drôme, Max Raspail, maire de Blauvac, Ming Jin,
gérant  d’une  société  de  capital-investissements  chinoise,  Nicolas  Plan,  expert-comptable,  Philippe
Sergent, expert en vins, Damien Delplace, responsable liquides en grande distribution , Hugues Blachère,
président des artisans de la truffe Noire, Eliott Nay, étudiant en commerce international et Laurent
Garcia, rédacteur en chef de l’Echo du mardi (pour vous servir).

Une nouvelle ‘cuvée’ qui porte à plus de 5 000 le nombres de personnalités (vignerons, restaurateurs ou
grands chefs, acteurs, chanteurs, sportifs, hommes ou femmes politiques, écrivains, scientifiques, chefs
d’entreprise, journalistes…) honorées depuis la création de la Commanderie des Costes du Rhône en
1973 (voir aussi encadré : ‘Un peu d’histoire’).
Lors de cette soirée arrosée des meilleurs crus de l’Appellation Luc Reynard, l’ancien maire de Bédoin,
jusqu’alors Chevalier, a été également promus au grade d’officier de la Commanderie des Costes du
Rhône.  Dans  le  même temps,  Eric  Chauvin  et  Vincent  Tramier  ont  été  aussi  élevés  au  grade  de
Commandeur devant plus de 200 invités.

L.G.
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Un peu d’histoire
La Commanderie des Costes du Rhône a été fondée en 1973 au château de Rochegude à Suze-la-Rousse.
Une cinquantaine de vignerons réunis autour de Max Aubert décidèrent alors de reconstituer sous un
seul vocable les confréries vigneronnes paroissiales du XIIIe siècle. Une ‘renaissance’ qui a essaimé à
travers le monde puisque la Commanderie est aussi implantée via ses baronnies aux Etats-Unis (New-
York  et  Philadelphie),  au  Canada  (Montréal,  Québec  et  Drummondville),  en  Suisse  (Montreux),  en
Belgique  (Liège  et  Gand),  en  Corée-du-Sud  (Séoul),  en  Chine  (Shanghai)  ainsi  qu’en  Allemagne
(Mussbach dans le Palatinat, la plus ancienne).

Ci-dessus, Les Commandeurs lors de la dernière assemblée générale en avril dernier. Crédit : DR
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Rasteau Bienvenue célèbre la Fête de la
vigne et du vin

Dans le cadre de La Fête de la vigne & du vin Rasteau Bienvenue, le point information de la Maison des
vins de Rasteau propose une animation sur le thème de ‘L’Art & le Vin’. Elle se déroulera ce samedi 16
mai à partir de 10h30.

A cette occasion, l’artiste Salizey Gobyn sera présente pour vous initier à la peinture avec du vin lors
d’ateliers (inscription obligatoire)  pour adultes et  enfants .  Au programme également :  dégustation
commentée de vin de Rasteau et possibilité de restauration sur place avec un food-truck.

Renseignements et réservation : Rasteau Bienvenue. 4, rue des Ecoles. Rasteau. 04 90 46 18 73 ou 07 45
12 07 70. rasteau@vaison-ventoux-tourisme.com

L.G.

https://rasteaubienvenue.com/
https://rasteaubienvenue.com/
mailto:rasteau@vaison-ventoux-tourisme.com
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La production viticole affectée par les aléas
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climatiques

La production viticole mondiale a atteint en 2024 son niveau le plus bas depuis 1961. Estimée à un peu

https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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moins de 226 millions d’hectolitres par l’Organisation internationale de la vigne et du vin (OIV), soit une
baisse de 4,8 % par rapport à 2023, la production de vin mondiale a ainsi été historiquement faible pour
la deuxième année consécutive. L’OIV indique que des conditions climatiques extrêmes ont gravement
affecté les vignobles du monde entier : de violentes sécheresses ont notamment touché une grande partie
du globe, et les conditions météorologiques ont entraîné l’apparition de mildiou et d’autres maladies dans
certains des principaux pays producteurs de vin, dont l’Italie, la France et l’Afrique du Sud. Après être
redevenue en 2023 le premier producteur de vin au monde, la France est retombée l’année dernière
derrière l’Italie, qui occupe la première place presque chaque année depuis 2007, à l’exception de 2011,
2014 et 2024.

Si la France a elle aussi connu une production viticole faible en 2024, les prédictions publiées début
septembre par l’Agreste laissent espérer un léger rebond de 3 % cette année : la production devrait
s’élever à 37,4 millions d’hectolitres en 2025. Ce chiffre est malgré tout largement inférieur à la moyenne
des cinq dernières années (2020-2024), puisqu’il marque une diminution de 13 % de la production de vin
en France. Les résultats varient fortement d’une région à l’autre. Le Jura, dont la production avait été
particulièrement désastreuse en 2024 en raison du gel, devrait ainsi voir sa récolte tripler cette année,
pour n’atteindre cependant qu’un niveau similaire à celui de 2023. Le Val de Loire devrait voir sa
production augmenter de 26 % par rapport à 2024, et la région Bourgogne-Beaujolais de 24 %. Malgré
cela,  les  estimations de l’Agreste placent les  volumes de production de presque toutes les régions
viticoles de France bien en deçà de la moyenne de 2020-2024 : -21 % dans les Charentes, -18 % en
Alsace, ou encore -16 % dans le Languedoc-Roussillon, région produisant le plus de vin de l’Hexagone. Le
Languedoc-Roussillon devrait ainsi produire 9,4 millions d’hectolitres de vin cette année, contre plus de
11 millions en moyenne entre 2020 et 2024. Le Bordelais devrait lui aussi voir sa production diminuer
drastiquement : -15 % en 2025 comparé à la moyenne des cinq dernières années.

https://agreste.agriculture.gouv.fr/agreste-web/disaron/IraVit25109/detail/
https://fr.statista.com/infographie/20986/vignobles-les-plus-chers-de-france/
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La production de vin en déclin au XXIe siècle
Cette année, les vendanges ont commencé à une date très précoce dans plusieurs régions françaises,
hâtées par les conditions climatiques et les vagues de chaleur « Depuis trente ans on a gagné quasiment
deux semaines de précocité des vendanges, ça peut aller jusqu’à vingt jours pour une année comme celle-
ci  »,  explique Bernard Farges,  président  du Comité  national  des  interprofessions  des  vins  (CNIV),
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interrogé fin août par Le Figaro.

Selon les estimations de l’Agreste publiées début septembre, la récolte 2025 devrait également faire
partie des quatre pires en volume du XXIe siècle. Le service statistique du ministère de l’Agriculture
prévoit une production de vin à 37,4 millions d’hectolitres, avec un paysage contrasté selon les régions.
Si cela représente un léger rebond de +3% comparée à la récolte historiquement faible de 2024, ce
niveau de production reste nettement en retrait (-13%) par rapport à la moyenne des cinq dernières
années (42 millions d’hectolitres).

L’année 2024 avait été difficile dans presque tous les bassins viticoles en raison de conditions climatiques
particulièrement défavorables, dont le gel au printemps, la grêle, suivis du mildiou, une maladie due aux
fortes pluies. Cette année, comme l’explique l’Agreste, ce sont surtout « la canicule et la sécheresse en
août qui ont impacté le potentiel de production et avancé les dates de vendange dans plusieurs vignobles
».

En France comme ailleurs dans le monde, la production de vin connaît un déclin significatif ces dernières
années, en lien notamment avec la recrudescence d’événements climatiques défavorables. Par rapport à
la moyenne annuelle mesurée il y a une décennie (46 millions d’hectolitres de 2010 à 2015), la production
viticole française des cinq dernières années est en baisse de 9%.

De Valentine Fourreau et Tristan Gaudiaut pour Statista

Claude Avril , maire de Châteauneuf-du-
Pape : « Ce sont les projets qui nous font
avancer »

https://agreste.agriculture.gouv.fr/agreste-web/download/publication/publie/IraVit24105/2024_105inforapviticulture.pdf
https://fr.statista.com/infographie/31668/production-viticole-par-region-france-2025/
https://fr.statista.com/
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Claude Avril déborde d’idées pour continuer à rénover et embellir son village « dans le respect
de sa beauté naturelle ». S’il souhaite développer un tourisme à visage humain, il n’en oublie
pas les grands dossiers d’aménagement de son bassin de vie et plaide pour l’usage du transport
fluvial ainsi que pour l’urgence de réaliser un troisième pont sur le Rhône.

Elu maire de Châteauneuf-du-Pape en 2014 et réélu haut la main aux municipales de 2020 avec 83,45%
des suffrages, il le confirme : « Ce sont les projets qui nous font avancer. Ils sont fondamentaux ». Et des
projets, même s’il en a réalisé depuis plus de 10 ans, il lui en reste encore plein la musette dans ce village
qui fut la résidence d’été des papes lorsque ceux-ci étaient encore installés à Avignon.

Le pari de la culture et du vin
Dans cette commune d’un peu plus de 2 000 habitants, terre de vignes réputées dans le monde entier
depuis plus de sept siècles et première Appellation d’origine contrôlée (AOC) de France dès 1936 grâce
au  Baron  Le  Roy,  le  maire  insiste  :  «  Nous  avons  la  chance  d’être  entourés  par  un  magnifique
environnement historique, patrimonial, géographique, viticole, culturel. A nous de le développer tout en
le préservant pour continuer à bien vivre à Châteauneuf ».
Après Les Causeries et la matinée passée avec bonheur entre Sylvain Tesson et Franck Ferrand en mai,
Châteauneuf en bulles et les fans de BD attirés par milliers grâce à Raphaël Vannelle qui les a organisés
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avec toute l’équipe municipales en juin, Châto’Off les murs en partenariat avec le Festival d’Avignon (du
15 au 19 juillet) et le passage du Tour de France cycliste, mardi prochain 22 juillet, sur la Route du Mont-
Ventoux, le village regorge de festivités à destination de la population et des touristes qui débarquent par
cars entiers au pied du château.
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Dans les rues du village lors de Châteauneuf-du-Pape en Bulles. Crédit : DR/Mairie de Châteauneuf-
du-Pape

 
Conférence dans le château lors des Causeries. Crédit : DR/Mairie de Châteauneuf-du-Pape
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Une terre de solidarité
« Mais ici, à Châteauneuf, on s’occupe de tous sans distinction. Il faut savoir qu’il y a 13,5% de logements
sociaux, 10% de chômeurs, 20 à 30% de familles modestes et des gens aisés, voire riches » explique le
premier magistrat. « Nous avons tissé des liens intergénérationnels avec l’ensemble de la population. Par
exemple,  la piscine associative est réservée tous les matins aux seniors et aux mamans avec leurs
enfants, qui paient 30€ à l’année. De même, en nous basant sur le quotient familial, nous envoyons au
frais l’été et au ski l’hiver, en colonie de vacances, les petits aux Orres et à Montgenèvre. Nous ne
pourrions pas le faire sans la fameuse ‘Cuvée des Hospices’ organisée par les vignerons du village qui
rapporte entre 60 et 80 000€ par an ». Dans le même esprit de solidarité avec les plus démunis, les
invendus alimentaires non périmés de la supérette sont offerts, à l’abri des regards, aux pensionnaires du
CCAC (Centre communal d’action sociale), aux personnes âgées, aux saisonniers…

« Ici, à Châteauneuf, on s’occupe de tous sans distinction. »

La ‘Cuvée des Hospices’ des vignerons permet à la commune de financer de nombreux projets
sociaux comme la piscine associative intergénérationnelle notamment. Crédit : DR/Mairie de
Châteauneuf-du-Pape

Moins de poids lourds, davantage de projets
Après avoir aménagé la place Jean Moulin, avec son Benedetti Caffè, sa Maisouneta et son Comptoir de la
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Mère Germaine qui ne désemplissent pas semaine et week-ends compris,  Claude Avril  est en train
d’implanter un parking supplémentaire végétalisé dans le quartier des Arènes. Objectif ? Désengorger la
circulation  sur  les  hauteurs.  «  Ce  seront  220  places  avec  des  caméras  de  vidéo-protection.  Un
investissement de plus de 1,3M€ que nous n’aurions pu faire sans l’appui de l’intercommunalité du Pays
d’Orange en Provence qui aide un petit bourg comme le nôtre » ajoute-t-il.

La place Jean-Moulin, nouveau lieu de vie du village. Crédit : DR/Mairie de Châteauneuf-du-Pape

Un projet pour valoriser le Château Pontifical
Autre projet et non des moindres puisque sa silhouette est visible à des kilomètres alentour, le Château
Pontifical qui date de 1317.
« C’est un site historique et emblématique que nous voulons valoriser. Nous avons procédé en 3 étapes-
clés depuis 8 ans : en 2015, un diagnostic d’archéologie préventive avec les services du Département de
Vaucluse. En 2017, une étude documentaire en liaison avec l’Université d’Avignon pour analyser les
archives écrites  et  iconographiques et  en 2018 une étude archéologique du bâti  qui  a  révélé,  par
endroits, une montée des eaux par capillarité. D’ici à 2026, en accord avec tous les organismes habilités,
la DRAC, les Bâtiments de France et les Monuments Historiques, le Mur ouest va être consolidé, les
joints refaits. A terme, nous allons réhabiliter dans les règles de l’art ce site unique, construire une
nouvelle salle au-dessus de celle qui existe, avec un ascenseur, un belvédère et une vue à couper le
souffle à 360° pour y organiser des évènements culturels d’exception. Il faut que ce joyau médiéval
retrouve la place qu’il mérite au cœur du patrimoine régional et national. »
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Il a aussi en tête l’idée d’une fête autour de tous les Anglo-Saxons, Irlandais, Gallois, Ecossais, Anglais,
Américains,  Australiens,  Néo-Zélandais  qui  fréquentent  régulièrement  Châteauneuf.  Elle  aurait  lieu
autour du 4 juillet, jour de la Fête Nationale des Etats-Unis, en mémoire de Lafayette et pourrait aussi
créer un évènement festif supplémentaire.

Le maire de Châteauneuf-du-Pape milite pour une meilleure utilisation du Rhône, notamment pour le
transport des granulats et des carrières ainsi que pour la réalisation d’un nouveau pont sur le fleuve-
roi. Crédit : Emmanuel Chandelier/Mairie de Châteauneuf-du-Pape

« Il faut absolument un troisième pont sur le Rhône. »

Claude Avril parle de « court et moyen terme » pour échelonner dans le temps tout ce qui doit permettre
aux habitants de Châteauneuf  de s’épanouir  dans un environnement calme et  préservé Or,  malgré
l’interdiction faite  aux camions de traverser  le  village et  de  polluer  la  vie  des  Châteauneuvois,  la
circulation reste un problème. « Y’en a marre de récupérer le trafic du Gard. Il faut absolument un
troisième pont sur le Rhône après ceux de Roquemaure et d’Aramon » martèle Claude Avril.
« Nous subissons le bruit, les vibrations, la pollution que génère ce flux de conducteurs qui refusent de
payer le péage de l’autoroute. Que chacun prenne sa part, c’est une question d’intérêt général ». En cela,
il se retrouve dans la même position que d’autres élus qui, au-delà des clivages politiques, souhaitent
sortir de cette inaction qui frappe la LEO depuis plus de quatre décennies pour réduire la pollution et
développer l’attractivité de leurs territoires respectifs, tout en fluidifiant la circulation.
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Carrières : « Qu’on préfère le fluvial à la route. »

Autre  combat,  contre  l’extension  des  carrières  qui  grignotent  inexorablement  la  terre  dans  un
environnement de vignes, de biodiversité et de romanité. Il est vent debout avec l’ODG (Organisme de
défense et de gestion de l’appellation).
« Qu’on fasse passer le trafic des blocs de pierres, granulats et cailloux par péniches et non par camions
au milieu de nos vignobles. Qu’on préfère le fluvial à la route. »

Pour rester positif, Claude Avril a encore d’autres projets en tête. « La vigne nous protège et malgré un
foncier rare, il existe encore des pépites, des espaces à développer. Bien sûr nous avons des hôtels
étoilés, mais pas assez. Je suis favorable à l’implantation de chambres d’hôtes de qualité, notamment du
côté de la Tour de l’Hers, un site somptueux de 5 hectares à l’ouest du village, au bord du Rhône. Cela
nous permettrait de capter les croisiéristes qui sont nombreux à nous rendre visite tout au long de
l’année et pas seulement en juillet-août. C’est un site historique d’anciens fours à chaux qui ont servi à
bâtir nos maisons et leurs toits en tuiles. Autre possibilité, du côté du Château Maucoil et ses 45 hectares
de vignes bio. Ils sont deux associés dont un entrepreneur bourguignon qui a le projet d’un hébergement
de luxe avec restaurant huppé et thermes romains. Nous avons aussi la chance d’avoir deux vélo-routes,
la via Rhona et la via Venaissia. Notre tourisme doit être humain, mettre en valeur notre terroir, nos
paysages, notre savoir-faire, notre histoire, notre culture et notre viticulture. »
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Au croisement de la via Rhona et la via Venaissia, Châteauneuf-du-Pape entend concilier tourisme à
visage humain, art de vivre, vigne et culture. Crédit : DR/Mairie de Châteauneuf-du-Pape

« Notre tourisme doit être humain. »

Le maire compte aussi sur un évènement qui vient de se dérouler en juin dernier et qui va se pérenniser
dans les années qui viennent. « Avec le Centre du Droit et d’Economie du Sport d’où sortent notamment
Zinedine Zidane et Nathalie Péchalat, pour organiser des rencontres sur le sport de haut niveau, les
performances, la santé des athlètes, leur mental, le suivi de carrières avec de grands champions du
monde du rugby,  du basket,  du volley,  du hand et  du foot qui  viendraient volontiers dans un lieu
prestigieux comme Châteauneuf et attireraient un public nouveau. »
Du 1er au 3 août prochains, ce sera La Véraison qui avait attiré 29 000 touristes l’an dernier. « Notre
village avance avec détermination. Nous continuons à rester au service de tous en maintenant un service
public de qualité, en valorisant le vivre ensemble et en faisant de la proximité et de la solidarité des
priorités du quotidien » conclut Claude Avril.

Près de 30 000 visiteurs sont attendus lors de la prochaine édition de la fête de La Véraison qui se
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tiendra du 1er au 3 août prochains. Crédit : DR/Mairie de Châteauneuf-du-Pape

Andrée Brunetti

Record d’affluence pour la 4e édition du live
des Côtes du Rhône

Après les 5 500 participants de l’édition 2024 du Live des Côtes du Rhône, l’événement festif d’Inter-
Rhône vient de battre un nouveau record d’affluence. Ainsi, ils ont été environ 6 000 à se retrouver lors
de cette 4e édition mêlant concerts, dégustations, des masters class, food trucks, animations… qui s’est
déroulée ce samedi 10 mai sur le parvis du palais des papes à Avignon.

« L’événement confirme son statut de rendez-vous incontournable pour les épicuriens et amoureux des
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vins des AOC Côtes du Rhône et Côtes du Rhône Villages », se félicite l’interprofession de la Vallée du
Rhône.

L.G.
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Crédit : Morgan Palun
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Crédit : Morgan Palun

Les 40 ans du concours des vins d’Avignon
célébrés en deux temps cette année

Le concours  des  vins  d’Avignon se  déroulera  le  samedi  29 mars  dès  9h à  la  salle  polyvalente  de
Montfavet. L’an dernier, pas moins de 217 médailles y ont été attribuées.
Pour fêter cette quatrième décennie qui s’ouvre, les organisateurs du concours préparent également le
banquet des 40 ans en partenariat avec la CCI de Vaucluse, l’école hôtelière d’Avignon et les Disciples
d’Escoffier. Il mettra à l’honneur l’AOC Laudun, qui a bénéficié l’an passé du passage de son territoire en
Cru des Côtes du Rhône. En amont du dîner de gala prévu le vendredi 7 novembre 2025, une dégustation
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des vins blancs de Laudun permettra aux Disciples d’Escoffier d’élaborer un menu anniversaire. 

« Avignon est la capitale des Côtes du Rhône ».

José Gonzalvez, président du concours des vins d’Avignon

À l’occasion de la présentation de 40 ans du concours,  son président José Gonzalvez rappelle que
« Avignon est la capitale des Côtes du Rhône ». C’est donc sur ce constat que le concours prend forme
durant la Foire d’Avignon en avril 1986. Une initiative justifiée par « la seule motivation d’aider et
soutenir  les  agriculteurs,  car  avoir  une médaille  facilite  la  commercialisation »  selon le  président,
précisant que « le concours des vins suit les difficultés des vignerons ».

Durant l’une des précédentes éditions du concours des vins d’Avignon. Crédit : DR/Concours des
vins d’Avignon

Valorisation des territoires
Le soutien des organisateurs passe aussi par la valorisation d’un territoire pour le quarantenaire du
concours. C’est l’AOC Laudun qui par sa récente classification (l’appellation est devenue le 18e Cru des
Côtes du Rhône en 2024), fait l’objet d’une grande attention de la part du concours.
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« Nous sommes le 18e Cru des Côtes du Rhône, mais on attendait ça depuis l création de l’appellation en
1947, insiste Luc Pélaquié, président du Syndicat des vignerons de l’AOC Laudun. Et d’ajouter « cela
donne de l’élan à notre appellation » à propos de cette promotion exceptionnelle pour les 40 ans du
concours grâce au dîner de gala, entièrement conçu à partir des vins de Laudun.

Amy Rouméjon Cros

Dîner de gala des 40 ans.Vendredi 7 novembre 2025 à l’école hôtelière d’Avignon. 65€ par personne. 04
90 33 03 32. www.cdavignon.com

Concours des vins d’Avignon. Samedi 29 mars. A partir de 9h. Salle polyvalente de Montfavet. Zone
d’activité d’Agroparc. Avignon

De gauche à droite : José Gonzalvez, président du concours des vins d’Avignon, Luc Pélaquié,
président du Syndicat des vignerons de l’AOC Laudun, Gilbert Marcelli, président de la CCI de
Vaucluse et Emmanuel Lopez, président des disciples d’Escoffier Languedoc-Provence.
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