
28 juillet 2026 |

Ecrit par le 28 juillet 2026

https://www.echodumardi.com/tag/villeneuve-les-avignon/page/3/   1/27

La recette de homard du chef Christophe
Chiavola

Christophe  Chiavola  est  le  chef  du  restaurant  Le  Prieuré,  à  Villeneuve-lès-Avignon.  Pour
régaler vos papilles et celles de vos proches, il vous dévoile sa recette de homard avec poivrons,
framboises agrumes, soubressade.

Cuisson des homards :
– 4 homards de 500 g avec les Pinces
– Gros sel
– Eau pour le bouillon avec toutes les épluchures des légumes de la recette. 

Plonger les homards 2 min dans une eau frémissante. Saler et les refroidir directement dans une glaçante
(eau et glaçons). Cuire les pinces 9 min avec le même procédé de refroidissement. Une fois bien refroidis,
les décortiquer soigneusement ainsi que les pinces. Les mettre sur un papier absorbant et les laisser au

https://www.linkedin.com/in/christophe-chiavola-337411b9/?originalSubdomain=fr
https://www.leprieure.com/
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frigo.

Purée de poivron rouge :
– 4 poivrons rouges
– Sel fin
– Pointe de couteau de xanthane
– Une cuillère à soupe de pâte à saté
– Une cuillère à soupe de yuzu
– Piment d’Espelette

Griller 4 poivrons au four à 280° pendant 15 min les sortir et les laisser refroidir dans un sac hermétique,
secouer et retirer la peau. Mixer avec le xanthane, la pâte de saté, le jus de yuzu, le sel, et le piment
d’Espelette. Passer le tout au tamis puis mettre dans une pipette ou une poche à douille. Réserver au
froid.

Pâte à tempura :
– 50 g Maïzena
– 125 g d’eau
– 1 œuf
– 75gr de crème fraîche
-100gr de farine
– Une cuillère à soupe d’encre de seiche
– 3 citrons verts
– Piment d’Espelette
– Fleur de sel
– 15 g de Levure

Mélanger la farine avec la maïzena. Dans un autre récipient, mélanger l’eau et l’œuf et bien battre au
fouet. Ajouter ce mélange à la farine avec la crème fraîche, l’encre de seiche et les zestes de citron.
Laisser reposer 1h.

Glaçage poivron rouge :
– 15 g de gélatine feuille
– 3 poivrons pour 300 g de jus 
– Sel fin
– Piment d’Espelette

Extraire  le  jus  des  poivrons  rouges  à  l’aide  d’une  centrifugeuse,  assaisonner  avec  du  sel,  piment
d’espelette,  et  vinaigre  balsamique  blanc.  Faire  chauffer  et  y  ajouter  la  gélatine  pré-trempée
préalablement dans de l’eau froide pendant 5 min, mettre au réfrigérateur dans un bac pas trop haut
pour que le refroidissement se fasse plus rapidement.

Gel framboise :
– 100 g de purée de framboise 
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– 0,7 g d’agar-agar
– Piment d’Espelette
– Sel fin
– Une cuillère à soupe de vinaigre balsamique infusé au poivre de Timut
– 1 citron vert

Mettre la purée de framboises dans une casserole et y ajouter 1/2 citron vert en zeste et l’agar agar. Bien
remuer puis maintenir l’ébullition une minute. Faire refroidir dans un bac pas trop haut, et ensuite le
passer au tamis très finement ou dans un petit mixeur. À réserver au froid.

Jus de tête de homard à la soubressade :
– 4 têtes de homard
– Huile d’olive
– 100 g de soubressade piquante
– 1 oignon
– 1 carotte
– 1 branche de céleri
– 1 bouquet garni
– 1 gousse d’ail
– Fleur de sel
– Piment d’Espelette
– 200 g de vin blanc

Écraser les têtes de homard dans une casserole avec un filet d’huile d’olive et les faire caraméliser avec
la soubressade piquante. Couper en 8 grossièrement l’oignon, la carotte, branche de céleri, un bouquet
garni, une gousse d’ail, et continuer la coloration. Déglacer au vin blanc, réduire à sec, ajouter 3 cuillères
à soupe de farine, 2 cuillères à soupe de concentré de tomates, bien mélanger et mouiller avec de l’eau à
hauteur. Laisser cuire un feu doux pendant 30 min. Mixer avec un petit mixeur, tout broyer et filtrer au
chinois étamine dans une casserole. Laisser réduire à feu doux jusqu’à l’assaisonnement soit parfait et
texture nappante, monter au beurre, vérifier l’assaisonnement et mettre de côté.

Gel de citron vert à la verveine :
– 200 g d’eau infusée de verveine fraîche du jardin
– 300 g de jus de citron vert
– 50 g de miel liquide
– 10 g de vinaigre blanc balsamique au poivre de timut

Mélanger l’eau infusée à la verveine avec le jus de citron vert, le miel liquide et le vinaigre blanc
balsamique. Y ajouter 9 g de agar agar, faire bouillir 1 minute, déposer le contenu dans une boîte en
plastique, le laisser refroidir au réfrigérateur pendant 1h. Une fois le contenu solide, passer au mixeur et
ensuite à l’étamine. Mettre le contenu dans une poche à douille ou dans une pipette.

Préparation des queues de homard :
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Couper les queues en ¾ – ¼ comme sur la photo ci-dessous. Sur la partie haute du homard, glacer 3 fois
avec le glaçage poivron rouge qui a été préalablement légèrement re-tempéré (il faut toujours que le
homard avant de le glacer soit bien froid pour que cela colle rapidement). Une fois le glaçage effectué, y
déposer à l’aide de la pipette la purée de framboises, y mettre dessus fleur de basilique, feuille de
capucine, t feuilles de nepita. Prendre la 2e partie du homard, la recouvrir de feuilles de pak choï ou
épinards. Bien l’assaisonner avec citron vert piment d’Espelette et fleur de sel. Tremper la moitié dans la
tempura d’encre de seiche et faire frire 30 secondes à 180°C. La sortir et la déposer sur un papier
absorbant.

Pour le dressage :
Poser délicatement la plus petite partie du homard en haut de l’assiette avec à côté une noisette de gel
de framboise. Et en dessous déposer la 2e partie avec la tempura, avec comme sur la photo faire un petit
dôme de purée de poivrons au saté, et le gel d’agrumes sur la partie frite. Remettre en température la
bisque de tête de homard et venir la verser sur la pointe verte restante de la queue.
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Villeneuve-lès-Avignon accueille la 2nde
édition du festival ‘Le Truc’

Après une première édition couronnée de succès,  le festival de musique électro ‘Le Truc‘
revient pour une seconde édition ce samedi 30 août au cœur de la plaine de l’Abbaye de
Villeneuve-lès-Avignon, au pied du fort Saint-André.

Le Truc Festival revient pour une nouvelle année ce week-end avec une programmation à la fois locale et
internationale. Au programme de cette seconde édition, des artistes en live comme Jimmy Labeeu et
Christian Burkhardt qui proposeront des live sets, Arthur Richard, Monsieur Madame Benoît et Papasito
avec leur DJ sets, et Adn avec ses vinyles.

Les sept artistes se succèderont sur scène toute la soirée à partir de 17h. « Notre conviction est plus que
jamais de rendre au festival ce qui appartient au festival : la danse, l’amusement, la joie, la convivialité,

https://www.facebook.com/profile.php?id=61558085833036
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


28 juillet 2026 |

Ecrit par le 28 juillet 2026

https://www.echodumardi.com/tag/villeneuve-les-avignon/page/3/   6/27

et en un mot qui regroupe ces caractéristiques, la fête », expliquent les organisateurs de l’événement.

Cette année, le festival doublera sa capacité d’accueil avec 1 000 festivaliers attendus, mais il doublera
aussi l’espace scénique avec deux écrans géants. Sur place, il y aura plusieurs buvettes et plusieurs
stands de nourriture, mais aussi des stands de maquillage et de tatouage.

Il est encore temps de réserver votre place sur la billetterie en ligne.
Samedi 30 août. De 17h à 01h. Chemin de l’Avion. Villeneuve-lès-Avignon.

(Vidéos) Villeneuve-lès-Avignon, L’Abbaye
Saint-André au Clair de lune

https://shotgun.live/fr/festivals/le-truc-festival-2025?fbclid=PAZXh0bgNhZW0CMTEAAaccZYk-Kxsn61-Kp4DcvDALOH5zUUk-_upZLFXOv_g7qNyAJSg23EuyhU2srA_aem_qxtKz9ZtoEYJ9fzlcNYHGQ
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En petit groupe, à la lueur des lanternes, venez découvrir, avec un guide, les jardins de l’Abbaye Saint-
André où l’on observera les jeux de lumières se refléter dans les bassins et où l’on imaginera les ombres
chinoises se dessiner…

Les infos pratiques
Visite au clair de lune des jardins de l’abbaye saint-André. Abbaye Saint-André, rue Montée du fort à
Villeneuve-lès-Avignon. A partir de jeudi 14 et jusqu’au 18 août. 9€. Réservation obligatoire auprès de
l’office de tourisme du Grand Avignon au 04 90 03 70 60, place Charles David à Villeneuve-lès-Avignon.

Egalement, visite gourmande avec la cheffe de la Chartreuse
Découverte de la cuisine des moines, suivie d’une dégustation de mezzés préparés par la cheffe franco-
libanaise  Aurore  Ville-Renon  Younès.  La  visite  explore  le  lien  entre  les  moines  et  leur  rapport  à
l’agriculture et à l’alimentation.

Les infos pratiques
La Chartreuse. Visite gourmande des jardins d’été avec la cheffe. Samedi 16 août. A partir de 18h. Durée

https://www.abbayesaintandre.fr/
https://www.abbayesaintandre.fr/
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de la visite 1h45. Jusqu’au 23 août. 24€. La Chartreuse. 58, rue de la République à Villeneuve-lès-
Avignon.

Mardi 5 août, destination Véli avec le Grand
Avignon

Dans le cadre de la mobilité douce, habitants et touristes sont invités à tester, gratuitement et
à la journée, un véhicule intermédiaire, appelé véli, sur des itinéraires touristiques au départ
de l’Office de tourisme du Grand Avignon à Villeneuve-lès-Avignon. Ça se passe mardi 5 août.
Toutes les infos ici.

https://www.grandavignon-destinations.fr/
https://www.grandavignon-destinations.fr/experience-unique-explorez-en-vehicules-intermediaires/
https://www.grandavignon-destinations.fr/experience-unique-explorez-en-vehicules-intermediaires/
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Ouicycle, véli -véhicule intermédiaire- Copyright Office de tourisme Grand Avignon
Communication

Le véli, classé dans la catégorie vélo permet de transporter un passager adulte ou deux enfants en plus
du conducteur. Il peut atteindre les 25 km/heure et dispose d’une autonomie de 50 à 80km.

Pendant deux heures
Les participants embarqueront à bord d’un véhicule intermédiaire confortable, conduit par un chauffeur-
conférencier qui contera une partie de la riche histoire empruntée entre les deux rives du Rhône.

Un véhicule léger
Le Véli est particulièrement recherché pour sa faible consommation d’espace et de stationnement ; une
moindre pollution sonore et visuelle et, enfin, une expérience de déplacement agréable dans un cadre
souvent naturel  et  sécurisé,  notamment grâce au déploiement des pistes pédestres et  cyclables en
Vaucluse.
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Maillon, Véhicule intermédiaire. Copyright Office de tourisme Grand Avignon
Communication

Un transport écologique
Cette nouvelle mobilité écologique, slow et bas carbone, proposée aux habitants comme aux touristes est
à l’initiative de l’Adème, a pour mission de nous ouvrir aux modes alternatifs à la voiture dans les
territoires urbains, périurbains et ruraux.

Intégrer le changement
Un changement d’habitude qui, à l’horizon 2030 réduirait d’environ 60% les impacts environnementaux
et sociaux des mobilités touristiques. D’autant que nombre d’itinéraires pédestres et cyclo touristiques
structurent cette stratégie de développement du territoire installée depuis plusieurs années.

Une journée spéciale
Cette expérimentation unique en France lancée par la visite guidée du patrimoine, mardi 5 août en véli, a

https://www.ademe.fr/
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été concoctée par France quadricycle et  les  noctambules d’Avignon.  Départs  :  10h,  15h et  17h30.
29€/adulte – gratuit pour les moins de 12 ans. Réservation obligatoire à l’Office de Tourisme ou au 04 90
03 70 60. Toutes les infos pratiques ici. Je réserve mon expérience ici. Balades à véli ici. Egalement de
nombreuses autres activités en Août ici, en septembre ici, en octobre ici.

Les véhicules en expérimentation
Le Maillon est un véhicule à 3 roues doté d’une technologie sans chaîne et conçu, majoritairement avec
des matériaux recyclés et recyclables. Il est équipé d’une assistance électrique, à propulsion humaine. Il
est fabriqué en Occitanie.

Le karbikes arbore 4 roues et est dévolu aux déplacements urbains et périurbains. A mi-chemin entre le
vélo et la voiture, il propose une assistance électrique et nécessite le pédalage. Sa structure fermée
protège le conducteur des intempéries. Il peut atteindre les 25km/h. Il est développé à Strasbourg.

Karbikes, véhicule intermédiaire. Copyright Office de tourisme Grand Avignon

https://www.grandavignon-destinations.fr/experience-unique-explorez-en-vehicules-intermediaires/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.grandavignon-destinations.fr/reserver/
https://www.maillonmobility.com/
https://www.maillonmobility.com/
https://karbikes.com/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Communication

Roulons à vélo
‘Roulons à vélo’ propose ce même jour une balade, en direction de Roquemaure. Rendez-vous : 9h,
parking des Allées de l’Oulle (Avignon) ou 9h45 devant l’Office de Tourisme à Villeneuve lez Avignon.
Programme : itinéraire par les Côtes du Rhône Gardoises, halte au marché local, puis pique-nique (à
apporter ou à composer sur le marché). Retour : dans l’après-midi vers Villeneuve lez Avignon. Gratuit.

Villeneuve-lès-Avignon, Séverine Sagnet a
ouvert son ‘Restaurant Jacqueline’

La cheffe Séverine Sagnet propose, avec son acolyte Guy Le Creff, de recevoir les gourmets à la

https://roulonsavelo.fr/
https://www.linkedin.com/in/s%C3%A9verine-sagnet-ab791a146/?originalSubdomain=fr
https://www.linkedin.com/in/guy-le-creff-511360a8/?originalSubdomain=fr
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg
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Maison Orsini,  à Villeneuve-lès-Avignon. La cuisine aussi originale que délicieuse de cette
cheffe incroyablement inventive est bio et dynamique, élaborée à partir de produits issus des
fermes environnantes.

Le service se fait uniquement le soir, jusqu’en octobre, sur la terrasse, tandis que le déjeuner peut se
concevoir, mais uniquement en privatisations. Le menu du jour est exécuté en fonction de la pêche et des
arrivages du jour, en formule carte blanche, en trois services à 60€ et quatre services à 75€.

Côté cave,  la  cheffe propose des vins naturels  et  biodynamiques comme Ambre du Domaine de la
Mordorée ; Justine et Manon du Domaine de Montirius et Les belles cuvées du Domaine de Beaurenard.

Copyright Séverine Sagnet Communication

« Depuis un peu plus d’un an, la Maison Orsini est devenue l’un de mes repères favoris à Villeneuve-lès-
Avignon, confie Séverine Sagnet. C’est dans ce lieu charmant, avec vue sur le Rhône et le Palais des
papes, que j’ai posé mes couteaux, un peu par hasard, au départ, pour y faire découvrir ma cuisine à mes
clients, lors de privatisations. »  

« Une belle rencontre m’y attendait : Folco Pisani, le maître des lieux, avec qui je partage les mêmes
valeurs d’écologie, d’humanité et de douceur dans l’accueil. Après une saison de collaboration spontanée,
j’ai décidé d’y ouvrir un restaurant éphémère depuis fin juin 2025. »

« L’ouverture de mon propre restaurant –un rêve que je porte depuis longtemps- en association avec mon
ami Guy Le Creff, rencontré il y a 20 ans sur les bancs de la fac est un enchantement. Quant au prénom,
Jacqueline, c’était celui de ma maman, dont j’étais très proche. Nous la mettons à l’honneur, avec ce
restaurant éphémère, pour mettre en valeur notre amour de la Cuisine, de l’Humain et de la Terre. »

Les infos pratiques
Restaurant Jacqueline. Maison Orsini. 21, Montée de la Tour à Villeneuve-lès-Avignon. Réservations ici.

https://www.restaurant-jacqueline.com/
https://www.restaurant-jacqueline.com/
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Villeneuve-lès-Avignon : la street food et la
cuisine gastronomique se rencontrent au
Prieuré
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Ce samedi  5  juillet,  les  chefs  Joannes  Richard,  champion  du  monde  de  burger  2023,  et
Christophe Chiavola, du restaurant gastronomique Le Prieuré, joignent leurs talents pour un
déjeuner et un dîner hors du commun au restaurant étoilé villeneuvois.

Le Prieuré Baumanière, qui possède une étoile au Guide Michelin, va casser les codes ce week-end avec
un déjeuner et un dîner qui mêleront street food et cuisine gastronomique. Pour ce faire, le chef du
restaurant Christophe Chiavola a appelé le chef Joannes Richard. Deux univers différents bien marqués
qui vont se compléter le temps de ces deux repas.

Ensemble, ils proposeront deux expériences gastronomiques uniques mêlant haute cuisine et street food
revisitée. D’un côté, il y aura la cuisine épurée et de saison du chef du Prieuré. De l’autre, l’approche
innovante et créative du champion du monde de burger 2023. Tous deux se rejoignent sur un point : la
mise en valeur les produits locaux et de qualité.

Le déjeuner convivial sera un moment de partage autour de créations inspirées de la street food avec des
saveurs authentiques. Le dîner gastronomique, quant à lui, proposera une expérience raffinée mêlant
haute gastronomie et street food, où la cuisine épurée et l’audace vous feront voyager autour du monde.

Déjeuner de 12h à 13h30 : à partir de 75€ hors boissons.
Dîner de 19h30 à 21h : menu en 7 temps à 165€ hors boissons.
Il est encore possible de réserver sa table en ligne ou au 04 90 15 90 15.

Le Prieuré Baumanière. 7 Place du Chapitre. Villeneuve-lès-Avignon.

Encore quelques jours pour profiter du Pop
Up des Beaux Jours à Villeneuve-lès-Avignon

https://www.linkedin.com/in/joannes-richard-bb7235314/
https://www.linkedin.com/in/christophe-chiavola-337411b9/
https://www.leprieure.com/le-restaurant/
https://www.leprieure.com/le-restaurant/diner-gastronomique/
https://www.echodumardi.com/wp-content/uploads/2020/12/footer_pdf_echo_mardi.jpg


28 juillet 2026 |

Ecrit par le 28 juillet 2026

https://www.echodumardi.com/tag/villeneuve-les-avignon/page/3/   18/27

Jusqu’au lundi 23 juin, la Place Jean Jaurès à Villeneuve-lès Avignon accueille le Pop Up des
Beaux Jours, une boutique éphémère où se mêlent art, décoration et mode.

Depuis le 27 mai, les créations d’Amélie Joos, de la ‘Petite Paysanne‘ et des ‘Madames‘ ne font qu’un au
sein du Pop Up des Beaux Jours, une boutique éphémère installée au cœur de Villeneuve-lès-Avignon.

Dans cette boutique, il est possible de dénicher des objets de seconde main, de l’art de la table, des
créations textiles uniques telles que des casquettes et des sacs, des petits tops pour l’été, mais aussi des
dessins en tout genre. Il y en a pour tous les goûts. De quoi se faire plaisir ou faire plaisir, que ce soit
pour la Fête des pères qui se tiendra ce dimanche 15 juin, pour un anniversaire ou sans occasion
particulière !

https://www.instagram.com/ameliejoosartist/
https://www.instagram.com/petitepaysanne/
https://www.instagram.com/lesmadamesvintagedeco/?locale=de&hl=am-et
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©Émilie Hamon

Le Pop Up des Beaux Jours accueillent les Villenevois et visiteurs de 11h à 19h jusqu’au lundi 23 juin.
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Villeneuve-lès-Avignon promeut les mobilités
douces
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Villeneuve-lès-Avignon vient d’inaugurer un itinéraire cyclable ‘la boucle des Chartreux’ venu
compléter le vélo-route européen et touristique de la Via Rhôna, situé à l’est de la route
départementale  980 et  au  nord  du Rhône.  La  Boucle  des  Chartreux  s’étend sur  1  100m
permettant  de  compléter  la  connexion  entre  Avignon et  Villeneuve-lès-Avignon,  depuis  le
chemin de halage et jusqu’au chemin de Savoye. Un projet salué par la population et un
investissement de plus de 1M€.

Des adaptations ont été nécessaires sur l’avenue Gabriel Péri, au droit de la station de relevage de la
Compagnie Nationale du Rhône (CNR) avec un rétrécissement de l’emprise de chaussée et la création
d’un ralentisseur. Une passerelle piétonne complète le dispositif cyclable entre la plaine et l’abbaye ainsi
que l’avenue Gabriel Péri, au-dessus de la roubine des Chartreux.

Une passerelle piétonne
Le vélo route d’ailleurs a été conçu pour résister aux crues du Rhône en cas d’immersion puisque la piste
emprunte le chemin de halage et la plaine de l’abbaye tous deux situés en zones inondables.

Dans le détail
Le coût de l’opération s’élève à 1,078M€ dont 210 603€ du Feder (Fonds européen de développement
régional) ; 180 000€ de l’Etat dans le cadre du plan Rhône de la Région Auvergne-Rhône-Alpes ; 97 781€
du Conseil Départemental du Gard ; 95 448€ du Conseil Régional ; 58 012€ du Grand Avignon au titre du
fonds de concours ; 45 000€ de la CNR et 24 000€ du Smeg Gard (Territoire d’énergie). Les travaux ont
été exécutés de janvier 2023 à avril 2025.

Les entreprises
La mairie de Villeneuve-Lès-Avignon en est le maître d’ouvrage ; La maitrise d’œuvre RRX ingénierie-
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Symbiose ; 4M Provence Route ; Agilis ; Inéo, SARL Le Goff et pour le ramassage des ordures ménagères
le Smictom.

Pascale Borie Copyright Villeneuve-lès-Avignon Communication

Dans son discours Pascale Bories a évoqué
«Cette piste cyclable, la Boucle des Chartreux est un engagement phare du mandat. Inaugurée 2 ans
après l’itinéraire reliant la commune de Pujaut aux hauts de Villeneuve, son trajet fait un peu plus de 1
kilomètre  entre  la  via-Rhôna  et  le  centre-ville,  où  nous  constatons  une  forte  utilisation  de  cette
infrastructure, sans chercher à exclure les véhicules motorisés qui sont, pour l’immense majorité de nos
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concitoyens, indispensables à leur vie professionnelle ou familiale, mais où nous avons à cœur d’offrir aux
mobilités douces toute leur place.»

Un autre Projet à plus de 3M€
«Une prochaine station vélo pop sera installée au rond-point de Bellevue. Cette piste s’inscrit dans la
liaison de la gare -dont l’ouverture est prévue en 2026- avec les hauts de Villeneuve, le réaménagement
du boulevard Gambetta, afin de sécuriser les trottoirs dans les deux sens de circulation et de créer une
piste cyclable séparée de la route dans la montée. Un futur projet chiffré à plus de 3M€.»
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Pascale Borie Copyright Villeneuve-lès-Avignon Communication

Le Printemps des Comédiens de Montpellier
à la Chartreuse de Villeneneuve-lès-Avignon

Né en 1987, le Printemps des Comédiens est le festival incontournable de la création théâtrale
internationale en France.

Dirigé par Jean Varela depuis 2011, le festival accueille chaque année au mois de juin, dans le site
principal du Domaine d’O à Montpellier,  près de 45 spectacles accessibles à tous, tant par la ligne
artistique que par la politique tarifaire. Pour la deuxième année consécutive, la Chartreuse a noué un
partenariat avec l’équipe des Printemps des Comédiens qui propose ainsi ‘Centroamerica’ du collectif
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mexicain Lagartijas Tiradas al Sol dans la belle salle du Tinel à la Chartreuse de Villeneuve-lès-Avignon
dans le cadre des Nuits de Juin.

Le Collectif Lagartijas Tiradas al Sol

Lagartijas  Tiradas  al  Sol  est  un  groupe  d’artistes  pluridisciplinaires  :  théâtre,  performance,  vidéo,
éditions de livres, émissions de radio… Depuis 2003, le collectif a développé des projets visant à relier
travail et vie personnelle, à effacer et à tracer des frontières. « Le travail cherche à créer des récits à
partir d’événements réels. Loin du divertissement, il s’agit d’un espace pour réfléchir, articuler, disloquer
et démêler ce que le quotidien fusionne, néglige et nous présente comme acquis. Les choses sont ce
qu’elles sont, mais elles peuvent aussi être autrement. » 

‘Centroamerica’, une plongée déroutante en terre méconnue sur les pas de A.,
Nicaraguayenne forcée à l’exil par la dictature

À la croisée du théâtre et du reportage, à l’appui de voyages, de recherches, de lectures et de nombreux
témoignages d’hommes et de femmes exilés du Nicaragua, Centroamerica est une fresque réaliste et
fantasque, politique et intime, qui interroge notre capacité à bâtir des futurs meilleurs.
Jeudi 5 juin à 20h30. Vendredi 6 juin à 20h30. Tout public à partir de 13 ans. 12 à 30€. Salle du Tinel.

Le festival continue à Montpellier jusqu’au 11 juin

La  39e  édition  du  Printemps  des  Comédiens  se  termine  le  11  juin.  Programme  complet  sur
printempsdescomediens.com
Cité européenne du théâtre. Domaine d’O. 178 rue de la Carrièrasse. Montpellier. 04 67 63 66 67 /
reservation@domainedo.fr
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